2020






Selezioniamo per voi i migliori prodotti dal mondo, ricerchiamo in ogni angolo del nostro meravi-
glioso pianeta gli spirits pil emozionanti e coinvolgenti come fossero gemme preziose. Ci lasciamo
emozionare ed ispirare da racconti, storie, sogni, tradizioni, etichette...

Siamo custodi del sogno di colui che ha realizzato con dedizione un’opera d'arte, un prezioso net-
tare da gustare e scoprire sorso dopo sorso.

La nostra ricerca & quotidiana, oltre 200 prodotti affollano le pagine del nostro catalogo in conti-
nuo aggiornamento, spirits che provengono dall’Ecuador, dalla Bolivia, da Cuba, dagli Stati Uniti
d’America, dalla Spagna, dall'Inghilterra, dalla Francia, dall’ltalia...

Ci spingono la passione per quello che facciamo e la voglia di stupire chi abbiamo di fronte, dun-
que, salite a bordo e lasciatevi trasportare dalla fantasia e dalla voglia di vivere nuovi mondi. Siamo
sicuri che scoprirete un nuovo modo di bere.

Five Senses Mixology ¢ una vasta proposta di liquori e spirits prodotti in ltalia ai quali si affian-
cano alcune “chicche” provenienti da diversi angoli del mondo; dai bourbon all’assenzio, passando
per i rum e le tequila, fino ad arrivare alla vodka al caramello... A completare la proposta, Polpe e
Pre-Mix della linea Dr.Bar.

Tutti questi prodotti sono il frutto di una scelta ben precisa, offrire, a chi li sceglie, il massimo rap-
porto qualita prezzo, la massima ergonomia, la facilita d'uso e 'estetica accattivante...

Five Senses Premium Collection ¢ una selezione in continuo aggiornamento che raccoglie
prodotti unici provenienti da tutto il mondo. Storie incredibili e leggende, bottiglie superbe ed eti-
chette accattivanti, prestigiosi premi, spirits di valore assoluto!

Whisky Scozzesi, Irlandesi e Americani, Rum da ogni parte del globo, Gin e Vodka, derivati dell'a-
gave e da oggi la preziosa collezione Liquori Borbone...

Fairy Queen ¢ la linea di soft drink made in ltaly, pensata per esaltare il gusto dei nostri distillati
Premium. Prodotti direttamente alla fonte con le migliori materie prime selezionate e importate dai
luoghi d’origine.

Medulla ¢ 'eccellenza tradizionale del gusto italiano, prodotti tipici della nostra tradizione, rein-
terpretati in chiave moderna. Questi pregiati liquori sono il frutto del nostro Know How e di ricette
con una storia lunghissima che siamo orgogliosi di aver ereditato e che conserviamo con cura. Una
selezione di grappe pregiate e di liquori a base grappa ci colloca in nord ltalia, prodotti come |l
Limoncello di Procida, L'agrumino e L'Oro Magico ci portano in Campania, mentre per il profuma-
tissimo mirto ci siamo lasciati ispirare dalle splendide coste della Sardegna.
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Jodhpur non & solo il nome del nostro gin, & il nome delle sue origini. Infatti & ispirato dalla seconda citta dello stato
del Rajasthan nel nord-ovest dell'India, immersa tra le famose vie delle spezie e dell'incenso, utilizzate dalle antiche
civilta dell’Asia come rotte commerciali per la vendita di Spezie indiane, oro, seta e tessuti pregiati.

Entrambe le rotte hanno inizio nelle Indie orientali (Ceylon, Sumatra e Java) e seguono percorsi marittimi, ma a causa
dellinvasione musulmana di Hindustan, furono sviluppate rotte alternative percorribili con delle carovane attraverso
il Rajasthan, allo scopo di viaggiare in modo piu sicuro. Questi percorsi hanno segnato lo sviluppo dell’intera regione
e hanno svolto un ruolo decisivo nella prosperita delle citta, dove ancora oggi € possibile vedere i segni di queste
importanti operazioni commerciali.

Jodhpur & universalmente conosciuta come la citta blu, per via del colore di cui le case sono dipinte ai piedi del
“Mehrangarh Fort” (fortezza).

Queste erano le vecchie case dei Brahmins, la casta piu alta e pit importante della tradizione indu. In passato erano
considerati divinita tra gli uomini ed erano responsabili della diffusione della conoscenza in tutta la comunita.

Jodhpur London Dry Gin rende omaggio a questa citta esotica e culturalmente affascinante. E un gin, frutto di
un'accurata selezione di botaniche di altissima qualita in parte coltivate in India, che riflette le sue origini e comunica
seduzione, esotismo, conoscenza, aromaticita, energia e carattere allo stesso tempo.

Distillato in Inghilterra secondo il tradizionale metodo London Dry Gin, € un gin di alta qualita, trasparente e scintillante.
Realizzato con alcoli di grano pregiato e un'attenta selezione di 13 botaniche, ginepro, coriandolo, angelica, mandorla
amara, radice di liquirizia, radice di giaggiolo, scorza d’arancia, scorza di limone, scorza di pompelmo, e dall’'India:
cumino, cardamomo nero, semi di ajowan e zenzero.

Ognuna di queste 13 botaniche fornisce al prodotto finale note erbacee di amarezza, freschezza, dolcezza, agrumi
dolci, spezie e profumi, integrati in un distillato perfetto e con una gradazione alcolica piacevole al palato.

Le botaniche una volta sottoposte a macerazione sono distillate in alambicchi tradizionali su una base di alcoli di grano
di alta qualita con cui vengono effettuate 4 distillazioni, durante I'inverno, al fine di garantire che la composizione
aromatica sia stabile e persistente, a causa della lentezza con la quale i composti aromatici delle botaniche si
abbattono, ed e imbottigliato con tutta la sua integritd aromatica. La quarta distillazione, € fatta con agrumi macerati
per sette giorni, questa quarta distillazione conferisce carattere e personalita premium al distillato.

T
ASPETTO trasparente, traslucido, scintillante, pulito e luminoso.

AROMA? una distillazione aromatica elegante e fine all’olfatto, con note delicate e avvolgenti di bacche selvati-
che, come il ginepro, con leggeri tocchi resinosi e sottili reminiscenze di erbe aromatiche. Piuttosto forte ma molto
balsamico.

§APORES morbido e untuoso al palato e con ricordi di bacche di ginepro arrotondato dai sapori di altre erbe aro-
matiche. Un leggero tocco di resine agrumate e sapore di alcol, con un leggero prurito a causa del suo alto grado
alcolico, molto fine grazie alla sua eccellente distillazione.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONE: il finale € molto aromatico con ampie note balsamiche e un lungo
retrogusto.
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Jodhpur London Dry Gin, é disponibile anche in una versione ad edizione limitata:

V Jodhpur London Dry Gin Pack Vasos & una preziosa confezione in edizione limitata, che racchiu-
de insieme una bottiglia di Jodhpur London Dry Gin ed un nuovo esclusivo bicchiere in vetro, verni-
ciato di bianco e personalizzato con logo Jodhpur. Perfetto per degustare un buonissimo Gin Tonic.
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Jodhpur Reserve ¢ realizzato con selezionati alcoli di grano e un'attenta selezione di 13 botaniche ed ¢ lasciato
invecchiare per due anni in barriques di rovere americano (barili da 220L) che una volta contenevano brandy, nel
quale sono lasciate a macerare bacche di vaniglia e chicchi di cacao tostato.

Un Gin praticamente perfetto, € I'unico che combina I'arte della distillazione con la pazienza dell'invecchiamento.

E disponibile in un’esclusiva produzione limitata di 7.000 bottiglie all’anno.

ASPETTO: leggermente ambrato e ramato, nitido e pulito. Trasparente e traslucido.

AROMA: molto aromatico, elegante e fine all'olfatto, con delicate note di bacche selvatiche come il ginepro e
leggere reminiscenze di resina e di quercia, ben trasformati nel tempo.

SAPORE: liscio e untuoso al palato. Ha una leggera nota di caramello e un tocco molto delicato di legno e vaniglia,
arrotondate con note tostate frutto dall’invecchiamento.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONE:? il finale & secco, molto aromatico con abbondanti ricordi balsamici.
Molto lungo, rimane a lungo sul palato. Ben bilanciate la quercia, la vaniglia e le mandorle tostate.
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Jodhpur Spicy Gin & un prodotto unico nel suo genere, si tratta infatti di uno Spicy Gin e non di un Spiced Gin. La
differenza sta nel fatto che Jodhpur Spicy Gin é il primo ed unico gin al mondo naturalmente piccante.

Questo gin & prodotto allo stesso modo del classico Jodhpur Gin, con I'utilizzo di 13 botaniche, di cui 4 provenienti
dall'India (zenzero, semi di ajowan, cumino e cardamomo nero) e 4 distillazioni, I'ultima con I'aggiunta di un macerato
di agrumi nel distillatore.

Di fatto si tratta dello stesso prodotto in edizione limitata. Con I'aggiunta di Peperoncino rosso, pepe nero, pepe bian-
co, peperoncino verde e cumino, si ottiene un distillato dal gusto unico ed estremamente piccante, caldo e speziato.

Impreziosito dalla nuova bottiglia con decorazioni in serigrafia, fregi in rilievo riportanti la scritta “Jodhpur” in lingua
Hindi, e una forma piu allungata e che meglio si presta al lavoro del bartender. Caratterizzanti le sfumature rosse del
vetro, il tappo in tinta e il collarino riportante le botaniche.

Perfetto se servito in un classico Gin Tonic con Fairy Queen e scorza di arancia, o miscelato con della Ginger Ale.

Chilli Green pepper Black pepper White pepper Cumin

T e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
ASPETTOs trasparente e brillante, incolore.

AROM Az sentori di peperoncino verde con un retrogusto speziato che ricorda il pepe nero e il peperoncino, leg-
gere sfumature di cumino e zenzero.

§APOREES intenso e gradevolmente piccante, caldo.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES: molto aromatico e con un tocco balsamico gradevole e persistente.
Speziato e caldo al palato.Speziato e caldo al palato.
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ASPETTOs trasparente e traslucido, scintillante, chiaro e luminoso. Sembra denso e viscoso attraverso il bicchiere.

AROMA: un distillato elegante con un aroma delicato. Ha un’abbondanza di sfumature di spezie organiche, di
erba bagnata e di un leggero profumo citrico ed & leggermente piccante ma molto balsamico, con dolci accenni di
resina di ginepro.

SAPORE: molto liscio e cremoso; in bocca ha un delicato sapore persistente con sfumature di spezie organiche e
ginepro. Con il gusto di altre erbe aromatiche, un leggero sentore di resine citriche e alcool, leggermente pungente
(caratteristica del suo elevato contenuto di alcool), &€ molto fine e sottile, grazie alla particolare distillazione.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES: e molto aromatico con caratteristiche balsamiche robuste e dura-
ture. Il gusto persiste con delle delicate e avvolgenti note di noci, con gradevoli elementi resinosi e una base di erbe
raffinate. Molto lungo, persistente al palato. Ben bilanciate la quercia, la vaniglia e le mandorle tostate.
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Gin Volcanic, & un gin originale e unico che racchiude in sé tutta I'essenza della Garrotxa, un parco naturale unico
nel suo genere, dove si ergono trenta coni vulcanici, crateri, boschi di faggi su fiumi di lava e spettacolari gole con
pareti in basalto, frutto di esplosioni millenarie. Addentrarsi tra i vulcani del Parco Naturale della Garrotxa significa
entrare in un mondo di fuoco e cenere, che ha scolpito monti e paesaggi incredibili, un ambiente selvaggio dove di-
versi paesi si sono perfettamente integrati. Questo straordinario gin € il frutto dell’unione di tre macerati che saranno
poi distillati separatamente; nel processo di distillazione sono usate pietre vulcaniche e acqua purissima della regione.

La prima macerazione & composta da noci verdi, raccolte in un preciso momento della loro maturazione, e infuse in
alcool extra fine per oltre un anno.

La seconda macerazione da distillare € quella dell’alcolato di erbe, ottenuto eseguendo la macerazione in alcool
fine di una particolare selezione di botaniche, quali radici, semi e piante aromatiche, piante medicinali e floreali, tra
cui verbena di limone, menta, salvia, rosmarino, cannella, cumino, camomilla, bacche di ginepro, mosto di St John,
noce moscata, anice stellato e molte altre, che conferiscono al distillato profili aromatici diversi e complessi. Queste
botaniche sono le stesse utilizzate per la produzione della tradizionale Ratafia prodotta dalla storica distilleria Russet,
sin dal 1903.

La terza macerazione da distillare & quella classica dei migliori London Dry Gin, composta da botaniche come bacche
di ginepro, coriandolo, luppolo aromatizzato all'arancia, scorze di limoni, buccia d’arancia amara disidratata, zenzero,
cannella, gigli veneziani, angelica e altre botaniche macerate in alcool extra fine.

Le pietre vulcaniche sterilizzate con cura e utilizzate nel processo di distillazione, sono fondamentali per eliminare
qualsiasi accumulo di vapore e schiuma all'interno dell’alambicco durante il processo di distillazione. Queste pietre
trasferiscono la loro natura e I'identita vulcanica della regione a questi distillati.

Il processo di distillazione & attentamente controllato, con una temperatura mai superiore a 130 gradi Celsius e una
temperatura di condensazione mai superiore ai 12 gradi Celsius, che aiuta a catturare la composizione degli elementi
volatili della macerazione, impedendo la presenza di qualsiasi particella indesiderata nel prodotto finale.
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Bodegas Suau, la distilleria museo simbolo di Mallorca, ha elaborato, ispirandosi ad un’antica ricetta del 1919, un
gin autoctono di elevata qualita. Gin Suau si pud definire un gin premium classico, ottenuto dopo due distillazioni
basate su un macerato di sole 5 botaniche di pregevole qualita, raccolti e selezionati a mano sull’isola di Mallorca:
Arance e foglie di Arance della valle d’oro di Soller, famose in tutto il mondo per le loro qualita uniche, foglie di Fico,
Rosmarino e Ginepro.

Il risultato € un prodotto dall’aroma morbido e armonioso, che in bocca, dopo un lieve picco alcolico dovuto ai suoi 40
gradi, lascia trasparire tutto il cuore di Maiorca, rivelando sentori citrici ben bilanciati in una texture setosa.

Raffinato il look, anni ‘30, con linee pulite, I'etichetta in carta che awvolge la parte bassa del cilindro e I'elegnate
serigrafia. Prezioso il tappo a vite in cristallo.

SUAU

DESDE 1851

THE BEST
KEPT SECRET

Based on a maceration of native botanicals

Ny

Scorze e Foglie d’Arancia Foglie di Fico Ginepro Rosmarino
della Valle dorata di Soller

ASPETTO: cristallino, limpido, riflette la luce.

AROM A raffinato, pulito, estremamente morbido. Le note citriche la fanno da padrone, il ginepro & solo un bel-
lissimo sottofondo.

§APORE: setoso al palato, delicato e facile da bere.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES bilanciato e morbido, il picco alcolico lo si percepisce solo all'inizio,
un lieve calore avvolge la gola che € pervasa dagli agrumi e dalla freschezza del rosmarino.
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Un gin d’autore prodotto con acqua purissima delle Ande.

Quando aveva 19 anni, Gustavo Crespo inizio a lavorare nella distilleria di suo nonno a Uzhupud, una comunita rurale
delle Ande ecuadoriane. Li ha scoperto la sua passione per la creazione di nuovi distillati.

In un piccolo taccuino appuntava tutte le sue creazioni, tra queste la formula di un gin di altissima qualita. Il taccuino
col passare degli anni ando perso e con esso anche la preziosa ricetta del gin.

Cinque decenni dopo, Gustavo decise di ritornare sul suo esperimento dal quale venne fuori Crespo London Dry Gin,
il frutto della sua ricerca e della sua passione.

Dopo qualche tempo il taccuino fu ritrovato, ma la preziosa formula che Gustavo tanto aveva ricercato era sicuramen-
te meno eccellente dell’eccezionale ricetta di Gin Crespo.

Crespo London Dry Gin e prodotto dalla macerazione di 11 botaniche: ginepro, scorza di limone e arancia, corteccia
di cassia, aneto, coriandolo, liquirizia, cannella, radice di angelica, cardamomo e giaggiolo. Queste sono raccolte e
selezionate a mano, provenienti da 8 paesi, da 4 continenti, spicca il cardamomo e i tocchi agrumati di arancia e
limone.

Il processo di produzione segue la tradizionale tecnica London Dry, la macerazione awviene in alcool extra neutro
distillato cinque volte, e I'acqua utilizzata proviene dall’area protetta di El Cajas, nelle Ande ecuadoriane.

Il prodotto & imbottigliato, etichettato, sigillato e numerato manualmente.

Crespo London Dry Gin & stato premiato con la prestigiosa Double Gold Medal alla San Francisco World Spirits
Competition 2016.

ASPETTOS trasparente, cristallino e brillante.
AROM Az aromatica e fine all’olfatto, classica ed elegante, con tocchi di agrumi e sfumature di cardomomo e aneto.

§APORE: persistente e leggermente pungeste, gusto fresco dato dalla liquirizia e dall’aneto.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES: secco ed aromatico, classico e leggermente pungente grazie all'e-
levato grado alcolico.
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Gin 72 London Dry Gin

Nella pit piccola distilleria di gin del mondo, certificata ufficialmente dal World Guinnes Record, grazie ai
suoi 48 mq., nel mezzo dell'oceano Atlantico, nasce il primo Gin Premium London Dry artigianale delle isole Canarie.
Gin 72 & un distillato di altissima qualita, risultato di un'accurata ricerca, selezione e combinazione delle migliori mate-
rie prime locali. Per il processo di distillazione si utilizzano 16 ingredienti tra botanici, frutta e vegetali, tutti provenienti
dalle Isole Canarie, fatta eccezione per il ginepro.

Il Gin 72 ¢ distillato con un metodo artigianale, utilizzando alambicchi tradizionali a fuoco diretto a ciclo discontinuo. I
Gin 72 viene sottoposto a 3 processi di distillazione in cui sono presenti 16 botanici tra radici, semi, frutta e vegetali
(Bacche di ginepro Sardo, Pepe rosa, Maracuya, Foglie di salvia, Coriandolo, Zenzero, Liquerizia, Semi di finocchio,
Sedano, Anice stellato, Alga dulce, Mela Granny, Cardamomo verde, Buccia di Limone, Buccia di Lime, Buccia di
Pompelmo); unico I'aroma e il gusto che I'alga dulce, raccolta e selezionata a mano sulle meravigliose spiagge del
nord di Fuerteventura, solo per due settimane I'anno tra ottobre e novembre, conferisce al distillato.

Questo prezioso London Dry Gin, di cui se ne producono poco piu di 50 litri per volta, € racchiuso in una pregiata
bottiglia di argilla italiana, ed & poi verniciata in clorocaucciu nero a Berlino, prima di essere serigrafata in Spagna ed
essere trasportata a Fuerteventura.

Delizioso in un Gin Tonic molto elegante, aromatico e persistente, raggiunge il suo massimo splendore se accompa-
gnato da una buccia di pompelmo o da un cucchiaio di Maracuja. Perfetto per un raffinato negroni o degustato on
the rocks, ¢ il gin piu indicato per sperimentare nuove ricette.

ASPETTOZ cristallino e luminoso, brillante.

AROMAS note di agrumi e di maracuja, accompagnano tocchi speziati di ginepro, cardamomo, pepe rosa e anice
stellato. Particolare la salinita che I'alga wakame conferisce all'insieme.

SAPORE: corposo, pieno di ginepro e agrumi, con un elegante tocco balsamico.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES morbido al palato, raffinato e originale, stupisce.
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GINBERYS

LONDON DRY GIN

Ginbery’s & un gin con un sapore ed un aroma di erbe molto pronunciato,
frutto dell’arte dei migliori Master Distiller che ottengono un macerato di
erbe aromatiche, come ginepro, coriandolo, luppolo, foglie d'arancio, zenze-
ro, cannella, gigli veneziani, angelica e altri, realizzando una distillazione con
un Aroma e un bouquet estremamente raffinati.

Per la preparazione di questo gin estremamente fine, i macerati vengono
preparati durante l'inverno, assicurando cosi che la composizione aromatica
sia stabile e persistente, grazie alla lentezza con cui i composti aromatici
delle erbe utilizzate nella produzione, degradano.

La macerazione delle piante aromatiche avviene in una base alcolica del
50% di alcole di origine agricola e di acqua demineralizzata. Successiva-
mente questi macerati vengono distillati tre volte, dove le teste e le code di
ciascuna distillazione vengono separate fino a raggiungere una distillazione
fine e pulita, senza spiacevoli retrogusti.

La composizione aromatica del Ginbery’s ¢ tutta nelle botaniche che ven-
gono utilizzate per la realizzazione del macerato, queste sono: ginepro, co-
riandolo, luppolo, arancia di Valencia, arancia di Curagao, zenzero, cannella,
giglio veneziano e angelica.

ASPETTO trasparente, traslucido e cristallino. Scintillante, pulito e luminoso.

AROMA: una distillazione aromatica elegante e raffinata al naso, con note delicate e avvolgenti di bacche sel-
vatiche come il ginepro, con reminiscenze resinose e un retrogusto di erbe raffinate, piuttosto pungente ma molto

balsamico.

§APORE$ molto liscio e untuoso. saporito sulle labbra e al palato, delicato e molto aromatico, con ricordi di bacche
di ginepro. Con sapori di altre erbe aromatiche, un leggero tocco di resine citriche, lievemente pungente a causa

dell’elevato contenuto di alcol, molto fine grazie alla raffinata distillazione.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES sul finale € molto aromatico con importanti e lunghe reminiscenze

balsamiche e un persistente retrogusto.
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Gin Tonic Home Kit

Un “Home Kit” pensato per i clienti piu esigenti. In una elegante e moderna confezione, abbiamo racchiuso una
bottiglia da 70 cl. Di Ginbery's London Dry Gin, 3 bottiglie di Premium Fine Tonic Water Fairy Queen e 1 bicchieri in
vetro personalizzato.

Ginbery’s € apprezzatissimo per il gusto morbido e la texture aromatica frutto di una selezione di pregiate botaniche;
queste sono: ginepro, coriandolo, luppolo, arancia da Valencia, arancia da Curagao, zenzero, cannella, gigli veneti e
angelica.

La Tonica Fairy Queen si distingue per I'effervescenza fine e persistente che la rendono il soft drink perfetto per
la miscelazione premium. Prodotta solo con ingredienti di pregio come il chinino naturale, il limone, I'arancio amaro e
il ime del Messico, € caratterizzata da un gusto vivace e da un profumo delicato.
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Ginbery’s Rosé aggiunge un bouquet floreale e fruttato al Ginbery’s
tradizionale. Il Bouquet & ottenuto dalle macerazioni di fragole mature,
petali di rose e viole, che sono poi distillate a basse temperature. f@p
Successivamente questo distillato & miscelato con il distillato di London GIN B E R\S
Dry Gin Ginbery's ed & lasciato a riposo per aimeno 15 giorni a tempe-
ratura costante.

Rosé

MSTILLED GIN
N . PURE GRAINSH

Il risultato finale & un gin dal sapore e dall’aroma unico, un prodotto origi-
nale e di qualita elevatissima, perfetto in abbinamento con una Premium
Fine Tonic Water Fairy Queen, una stecca di cannella, una fragola ed un
lampone come guarnizione.

il

IR R R R i e
ASPETTOS colore rosso-viola, di media intensita, corpo brillante, trasparente alla luce, nessuna particella in sospensione.
AROM A forte aroma di fragola con toni floreali di viole, erba bagnata, un pizzico di ginepro, mai pungente.
§APORES sapore leggermente erbaceo, forte di fragola, sentori di dolcezza floreale.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES liscio, non resinoso, non pungente in gola, note di erbe e di ginepro,
forte sapore di fragole.
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Barnes Dry Gin ¢ il frutto dell’'unione di un distillato di altissima qua-
lita con un mix di botaniche attentamente selezionate.

Caratterizzato da un gusto secco e deciso il Gin Barnes esalta le note

aromatiche del Ginepro facendo spiccare le sue caratteristiche al di .
sopra delle altre botaniche. m

|deale per esaltare nei cocktails il pungente e caratteristico retrogusto ot

L 85
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proprio della bacca di ginepro.

L'accurato controllo durante tutto il processo di distillazione e una BARNES
perfetta diluzione con acqua purissima microfiltrata, determina come DRY GIN
risultato finale un prodotto italiano di qualita, deciso e sofisticato, par-

ticolarmente adatto alle esigenze del barman moderno, ottimo da uti- & iyl

lizzare in miscelazione in cocktail classici o innovativi, 0 semplicemente
miscelato ad uno dei soft drink della linea Fairy Queen.

ASPETTO¢ assolutamente incolore, impreziosito dalla bottiglia personalizzata ed una impattante etichetta gialla,
con dettagli in oro e rosso.

AROM A caratteristico del complesso del ginepro, ed esaltato da sentori di spezie e note di agrumi.

§APORES Secco e deciso. Con un retrogusto pungente di ginepro. Bottiglia “pesante”, grado alcolico giusto per la
miscelazione, risulta un gin forte e deciso.
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Gin Princess ¢ ottenuto partendo da un distillato di
altissima qualita, frutto di un mix unico che dona al pro-
dotto caratteristiche originali.

Per la scelta delle botaniche si & puntato solo su ingre-
dienti della massima qualita al fine di ottenere un risul-
tato finale esclusivo: pregiato ginepro italiano, angelica,
coriandolo, radice di liquirizia, bucce di arancia e limone;
ne risulta una aromaticita tradizionale, che fonde le note
balsamiche ed erbacee delle spezie con quelle piu fre-
sche e aspre degli agrumi.

'accurato controllo durante tutto il processo di distilla-
zione e una perfetta diluzione con acqua purissima mi-
crofiltrata, determina come risultato finale un prodotto
italiano di qualita, delicato e sofisticato, particolarmente
adatto alle esigenze del barman moderno, ed estrema-
mente versatile da utilizzare in miscelazione in cocktail
classici o innovativi.

Estremamente dissetante se miscelato con uno dei soft
drink Fairy Queen.

La versione Night Edition, con I'etichetta glicine e blu, si differenzia dalla versione
classica, per il look pit moderno e per la sua vocazione al mondo della notte.

ASPETTOS trasparente e incolore, con una caratteristica bottigia.
AROMAs complesso ginepro, erbe, spezie e note di agrumi.

§APORE:S fresco e brioso. Con un retrogusto appagante. La sua gradazione alcolica di 38°, fa si che risulti morbido

e fine di corpo.

SO e



La Fairy Queen (regina delle fate) € la piu antica locomotiva al mondo ancora perfettamente operativa. Costruita nel
1855 a Leeds, dalla storica Kitson, Thompson and Hewitson, ed originariamente attiva sul territorio di Calcutta, oggi
collega New Delhi ad Alwar.

La Fairy Queen, alla surreale velocita massima di 40 Kmh, traina delle lussuosissime carrozze affollate da turisti vo-
gliosi di scoprire la parte piu affascinante dell’India.

La tradizione, il lusso, I'autenticita e la natura, sono tutti elementi che & possibile trovare nei nostri drink, inconfondibili
per il gusto superbo, per il look elegante e raffinato, e per la locomotiva in etichetta, vero e proprio segno distintivo.

| soft drink Fairy Queen sono tutti prodotti in Italia dall’accurata rivisitazione di ricette tradizionali messe a punto oltre
cento anni fa. Per la produzione utilizziamo acqua proveniente da una fonte a 850m di quota, inserita in un contesto
naturale incontaminato, che ne garantisce I'elevata purezza e la totale assenza di contaminazioni ambientali. L'acqua
utilizzata ha un bassissimo contenuto di sodio e nitrati.

Il perlage estremamente raffinato, € ottenuto grazie ad un elaborato processo produttivo e all’utilizzo di sola CO2 di
origine naturale.
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v/ Premium Fine Tonic Water
L'effervescenza fine e persistente lo rendono il soft drink perfetto per la miscelazione premium. Prodotta solo con
ingredienti di pregio come il chinino naturale, il limone, I'arancio amaro e il lime del Messico, si distingue per la
vivacita del gusto e il profumo delicato.

v/ Premium Spicy Ginger Beer
La piccantezza dello Zenzero coltivato in oriente incontra un mix perfetto di spezie per dar vita ad un soft drink dal
sapore unico ed originale, messo a punto per la mixology.

v/ Premium Dry Ginger Ale
La freschezza del Lemon Lime, incontra le note piccanti dello zenzero naturale di provenienza orientale. Perfetto per
esaltare i distillati piu pregiati in mixology.

v Premium Fresh Lemonade
Il profumo dei limoni 100% italiani ti travolge sin dal primo istante e il palato viene subito conquistato dalle persistenti
note agrumate. Questo Soft Drink e perfetto per dissetarsi o per dar vita ai cocktails pit sorprendenti.

v Premium Fine Soda Water
Il perlage raffinato, ottenuto grazie ad un elaborato processo produttivo, I'utilizzo di sola CO2 di origine naturale e
di acqua di altissima qualita, la pongono ai massimi livelli della categoria. Equilibrata, grazie all’addizione di sodio
bicarbonato, &€ un ingrediente pregiato per la realizzazione di cocktails in combinazione con distillati premium.
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Ancora oggi gli anziani dell’isola caraibica Hispaniola, raccontano la bellissima storia dei pomeriggi lontani trascorsi in
riva al mare e di come, al ritmo delle onde, hanno condiviso la storia di uno dei migliori rum che abbiano mai assag-
giato, con gli sconosciuti e i viaggiatori.

La leggenda narra che, a meta del XIX secolo, un mercante spagnolo scese da una vecchia nave a San Pedro Ma-
coris, nel luogo che allora era conosciuto come il gioiello dei Caraibi.

Questa figura solitaria che, anni dopo, sara da tutti conosciuta come il capitano Bennaser, presto incanto tutti coloro
che incontrava durante quei duri anni di privazione e di schiavitu. Beato e con modi gentili e caldi, subito diventd un
compagno di viaggi molto amato in serate conviviali tra amici. Fu durante una di queste grandi serate che incontro
un vecchio che era un esperto distillatore di rum, questo gli lascio provare un nettare meraviglioso, che conquisto e
affascino il suo palato estremamente esigente e raffinato.

Il capitano Bennaser non ci penso due volte a chiedere al distillatore generoso se potesse tenere una gemma tanto preziosa
per godeme durante i lunghi viaggi. Il capitano sapeva di avere tra le sue mani il segreto di un autentico rum dominicano e
lo tenne gelosamente custodito in un antico e misterioso reliquiario. Qualche tempo dopo, il vecchio commerciante improv-
visamente scomparve, cosi come arrivo, portando con sé il tesoro prezioso e segreto che aveva scoperto.

Tornato in patria, il vecchio mercante mori da uomo soddisfatto. Le due bottiglie sono state tramandate di generazio-
ne in generazione prima che noi potessimo scoprire il segreto di queste preziose reliquie.

La produzione ha inizio da una rigorosa selezione di acque ricche di saccarosio, che provengono dagli zuccherifici
dove si produce lo zucchero di canna e prosegue poi con un’accurata distillazione e successivo invecchiamento
all'interno di botti in quercia bianca americana, precedentemente utilizzate per I'invecchiamento di Bourbon Whisky
della regione del Kentucky, che donano al prodotto una complessita aromatica originalissima.

Il risultato finale si ottiene per mezzo dell’integrazione di questi rum invecchiati oltre 10 anni con altri rum diversa-
mente lavorati invecchiati almeno 6 anni, nel caso del Ron Relicario Superior, o almeno 15 anni, nel caso del
Ron Relicario Supremo. | rum piu giovani, contribuiscono al blend per il 30%.

Ron Relicario Superior

élllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII|E
= ASPETTO: liquido trasparente di colore ambra scuro, la luce che lo attraversa produce un notevole scintillio, =
= privo di particelle in sospensione. =
% AROMA: aroma di rum invecchiato in botti di rovere, giusto equilibrio tra le sue componenti, leggermente dol- %
= ce, che ricorda il profumo di prugne con uva matura secca. =
% §APORES owiamente invecchiato, con una buona evoluzione, dolcezza lievemente percepibile, combinata col %
= sapore di legno, con toni di vaniglia e secche mandorle dolci. =
§ SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES: mediamente viscoso, riempie il palato lasciando un lieve prurito ed %
= unaleggera nota acida senza essere irritante. Riscalda la gola grazie al suo elevato grado alcolico. =
'|:'IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII':|'
Ron Relicario Supremo
élllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIE
= ASPETTOS colore ambrato scuro e frizzante, puro e trasparente mostra le sue sfumature di mogano nel bicchiere. =
= Mentre passa dalla bottiglia al bicchiere, mostra tutta la densita che lo caratterizza. E
= AROMA? aroma unico, morbido ed equilibrato, e percepibile un complesso bouquet di aromi primari e secondari. =
§ Gli aromi primari ci ricordano note di vaniglia, noce di cocco, uve secche e prugne, gli aromi secondari, invece, ci §
= ricordano il legno di quercia tagliato, la frutta secca, le noci e le mandorle. =
% §APORE: raffinato, elegante, balsamico, caratterizzato da una dolcezza leggermente percettibile, composto da una %
= combinazione di sapori di legno di quercia, con toni di frutta secca e uva dolce con note affumicate. =
% SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES corpo pieno, morbidezza, leggera dolcezza e un sapore fruttato delle uve %
= secche senza astringenza o amarezza. La sensazione & quella di aver riempito il palato di una soluzione piuttosto densa. =
':TIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII1:‘
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*Prodotto disponibile su prenotazione da Settembre a Dicembre




oy,
%

4,
iy,

N\
N\

Trneneenmmmonnt;
%2

oy,
4,
O 777

%

i,

N
N
N\

DOMINICANO

D
H

E

INIS

-

PEA']

4

I




Relicario Peated Finish ¢ un prodotto esclusivo che ha come base il Relicario Superior (prodotto da una com-
binazione di due rum dominicani invecchiati rispettivamente 5 anni e 10 anni) che e sottoposto ad un ulteriore invec-
chiamento di 6 mesi in botti di rovere americano da 250 litri, che contenevano un Whisky Torbato Single Malt.

Il legno di queste botti, che si trovano nello Speyside (Highlands della Scozia) dove € prodotto il Whisky torbato, &
pregno dei sentori tipici dei whisky torbati e li dona naturalmente al rum che invecchia per sei mesi al suo interno.

Il risultato e sorprendente, un finale inaspettato, frutto di un mix di sentori erbacei affumicati. Questo pregiato Peated
Rum & racchiuso nell'inconfondibile bottiglia di tutti i Relicario con tappo nero in legno, I'etichetta bianca in carta
pregiata e I'astuccio nero con dettagli argento che lo impreziosiscono ulteriormente.

Cos’é la torba?

La torba e un deposito composto da resti vegetali, come erba e foglie e di altri tipi di materiale organico, come car-
casse di insetti ed altri animali, che in suoli acquitrinosi, come paludi e brughiere, sono stati sommersi dall’acqua. In
mancanza di ossigeno, questi composti, non si sono decomposti del tutto e con il tempo si sono compattati. Questo
€ un processo lentissimo e per formare un metro di torba ci vogliono circa 1000 anni.

La torba viene generalmente raccolta ad inizio estate e tagliata in lunghe strisce che poi vengono accatastate e la-
sciate essiccare al sole durante i mesi piu caldi dell’anno.

La torbatura si ottiene asciugando I'orzo su un pavimento di metallo forato attraversato dal calore e dal fumo prodotto
dalla torba bruciata nel forno sottostante. Piu € lungo il periodo di tempo durante il quale I'orzo € affumicato, e piu il
whisky sara torbato.

Ron Relicario Peated Finish

ASPETTO% ambra scuro, scintillante.

AROMAS un mix perfetto di aromi tipici dei migliori rum dominicani invecchiati; zucchero, vaniglia e melassa sono
prominenti e si combinano perfettamente ai sentori affumicati di torba e alle sfumature di malto e di frutta secca deri-
vanti dall'invecchiamento finale in botti che contenevano Single Malt Torbato.

SAPORES robusto, duraturo e persistente al palato, con un retrogusto affumicato che gli conferisce un carattere
speciale.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES corpo profondo, con una complessita aromatica che soddisfa il
palato grazie alla perfetta armonia tra le note di rum invecchiato e la torba.
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| Caraibi e il Mediterraneo, Cuba e Maiorca. Botti di rovere con un sapore caraibico e botti dal sapore di Brandy Suau
invecchiato. Questo squisito Rum “Jungla” & il frutto di un progetto originale per realizzare un prodotto esclusivo
con un bouquet molto speciale. | maestri distillatori dell’antica Bodegas Suau, hanno selezionato un rum caraibico
invecchiato di alta qualita, perfetto per essere sottoposto ad un secondo invecchiamento nelle esclusive cantine di
Mallorca, in botti dove precedentemente era stato sottoposto al processo di invecchiamento, il pregiato Brandy Suau.

Bodegas Suau rende omaggio alla sua storia, riportando in vita uno dei marchi storici dell’azienda, Ron Jungla. Que-
sto brand, puo infatti essere ricondotto alle origini della famiglia, nel lontano 1851, che era profondamente legata alle
isole caraibiche, grazie ad intensi traffici commerciali.

Con un corpo leggero e un bouquet elegante, ¢ il risultato della fermentazione e distillazione ottimale dei mosti, e
dell’invecchiamento in botti di rovere americano per oltre 10 anni.

Il processo di fermentazione avviene da una selezione iniziale di melassa di qualita superiore ottenuta dalla canna da
zucchero, che viene poi fatta fermentare con lieviti selezionati.

La distillazione avviene in fasi all'interno di colonne continue, ottenendo una gradazione alcolica dall’85 al 95%.

Per il primo invecchiamento, sono utilizzate botti di rovere bianco americano che contenevano Bourbon, mentre per
il secondo processo di invecchiamento, lungo un anno, nelle cantine Suau a Maiorca, vengono utilizzate botti che
contenevano brandy Suau, e che conferiscono un “bouquet” delizioso ed originale al prodotto finale.

ASPETTO¢ ambra scuro con riflessi color mogano, pulito e trasparente.

AROMA? un eccezionale bouquet primario di uva e prugne secche, zucchero tostato e cacao, si fonde ad un
bouquet secondario di melassa di zucchero di canna fermentato e distillato. Ben equilibrato, con un bouquet fine,
caratterizzato da sentori di rovere tostato, vaniglia, noci tostate, mandorle amare e caramello. Per finire un po’ di note
dal bouquet di Brandy, dovute al suo ulteriore affinamento in botti che contenevano il pregiato Brandy Suau.

§APORES morbido, strutturato, denso con molto corpo e carattere. Buon equilibrio di acidita e dolcezza, che lo
rendeno molto gustoso.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES morbido e leggermente dolce, riempie il palato ma non & pungente,
piacevolmente riscalda il palato.
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ASPETTO2 un liquido chiaro e ambrato scuro, che trattiene e riflette faciimente la luce scintillante, senza particelle sospese.

AROM A2 aroma unico dovuto all'invecchiamento in rovere e ai vari componenti adeguatamente equilibrati; leg-
germente dolce con note di vaniglia, noci di cocco e noci e un'appropriata armonia tra tutti gli elementi senza un
forte odore di alcol.

§APORE: lieve maturazione e dolcezza appena percepibile, combinata con note piccanti di agrumi e zenzero, il
sapore € complesso e multistrato.

SENSAZIONE ALLA DEGLLUTIZIONES: una sensazione di calore avvolgente in gola; un leggero tocco amaro
controbilanciato da una dolcezza delicata, rinfrescante e leggermente prolungata.
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Erail 1842, e diversi battelli esploravano I'Oceano Pacifico, scoprendo luoghi misteriosi e sorprendenti, che spinsero
le popolazioni e gli esploratori a credere in mostri, maledizioni ed esseri esotici.

Ogni settimana, i confusi abitanti delle Fiji ricevevano le visite di esploratori e scienziati arroganti e dispotici che |i
costrinsero ai lavori forzati durante le loro spedizioni.

La disperazione del popolo indigeno sfocio in un boom del culto della Sirena delle Fiji, che era sempre stata oggetto di
devozione sulle isole, nella speranza di poter riconquistare la pace che gli “intrusi” avevano portato via. | Fijiani pregavano
cosi tanto che i viaggiatori che arrivavano nelle Figi cominciarono ad interessarsi al misterioso essere che i popoli fijiani
adoravano: una bella sirena con voce cristallina che lanciava un incantesimo su chiunque osava guardarla negli occhi.
Uno degli esploratori, il dottor J. Griffin, era cosi incuriosito dalla figura della sirena che decise di cercarla, incorag-
giato dalla convinzione fijiana che la sirena era un essere reale.

Quando comincio a perdere la speranza di trovarla, improwisamente, in una spiaggia tranquilla, udi un canto che diventava
sempre pit intenso ad ogni passo che faceva, era la Sirena delle Isole Figi - piu bella di quanto avrebbe mai potuto imma-
ginare. | loro occhi si incontrarono per un attimo prima che ella spaventata rientrasse in acqua il pit velocemente possibile.
Era solo un secondo, solo uno sguardo, ma non poté mai dimenticare quello che aveva visto: era assolutamente
incantato dalla bellezza della sirena delle Figi.

Nessuno sa per certo cosa € successo a J. Griffin, se impazzi o se si riprese dalla sua ossessione, ma alcuni dicono
che rimase in quella spiaggia per sempre, aspettando la sirena.

I Rum Marama ¢ il prodotto di una combinazione di due elementi chiave presenti alle Fiji: canna da zucchero e
acqua di alta qualita. La tradizione millenaria di raccolta della canna da zucchero e il clima tropicale dell’isola, abbinata
a forti piogge che penetrano nelle profondita del terreno roccioso vulcanico, si uniscono per creare le condizioni ideali
per produrre rum con le migliori materie prime.

Marama — Spiced Fijian Rum - & classificato come rum chiaro, il cui processo produttivo & definito da due fasi fon-
damentali, fermentazione e distillazione.

Gli alcoli utilizzati per il processo di produzione di questo rum, sono ottenuti dalla fermentazione di canna da zucche-
ro ottenuta dal processo di lavorazione della stessa. Marama & distillato con un alambicco continuo che genera un
prodotto complesso con piu strati di sapore. | distillati sono mescolati con acqua di alta qualita proveniente dai sub-
strati vulcanici le cui fonti hanno un elevato tasso di rinnovamento annuale per via delle forti precipitazioni sull'isola.
Quell'acqua viene quindi purificata con sistemi ad osmosi inversa.

Infine I'invecchiamento per molti anni in botti di rovere americano. Ron Marama & ottenuto miscelando nelle giuste
proporzioni rum con invecchiamenti variabili dai 3 ai 5 anni, ottenendo cosi il profilo organolettico desiderato.
Durante il processo produttivo vengono aggiunti estratti di piante e frutti esotici originari dell’isola, per dare al rum il
Suo sapore unico e spumeggiante di vaniglia e agrumi. Versatile in miscelazione, € particolarmente dissetante misce-
lato a una cola, con I'aggiunta di una fettina di limone.
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Ron Canuto ¢ un prodotto di altissima qualita, frutto delle migliori melasse dell’Ecuador, ed € I'unico rum al
mondo distillato da canna da zucchero coltivata ad alta quota. Questo pregiato rum & prodotto in piccoli lotti ed
e sottoposto ad un processo di invecchiamento nelle Ande a quasi 2.000 metri di quota, processo che dona a
questo distillato proprieta simili a quelle dei Whisky e lo pongono ad un livello piu alto rispetto a tutti gli altri rum
invecchiati 7 anni.

Ron Canuto & I'omaggio della distilleria Zhumir, una delle piu antiche della nazione, a quella che in epoca pre-colo-
niale era stata una terra patria di antiche culture e di grandi artigiani, che hanno reso I'Ecuador grande in passato e
che hanno segnato la cultura di oggi. Canuto Highland Ron & caratterizzato dal lungo invecchiamento ad alta quota,
che lo rende denso e asciutto, morbido con delicate note di vaniglia, seguite da piacevoli sentori di quercia e frutti
di bosco. Il finale & lungo, piacevole e senza eccessi di dolcezza. Mite all’olfatto, dopo diversi minuti nel bicchiere,
sprigiona il meglio di sé.

*Disponibilita limitata

H

ASPETTO?Z colore ambra scuro, brillante e denso.
AROM Az equilibrato, senza eccessi di dolcezza, delicate note di vaniglia e di frutti di bosco.
SAPORE: raffinato, morbido e strutturato, maturo. Il legno di quercia si combina alle note piu dolci di vaniglia.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES: morbido e consistente, leggermente dolce e fruttato. Delicato, legger-
mente pungente e con un finale lungo.
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Ron Palma Mulata Reserva Especial 25 anos

In questo rituale di degustazione, tutti i dettagli sono importanti, dalla scelta del calice allo stato psichico, fino all’am-
biente che ci circonda.

Il calice tulipano, naturalmente limpido e trasparente, & il vetro perfetto per degustare questo rarissimo rum. Il collo
del tulipano permette lo sprigionarsi degli aromi e ha un’ottima capacita di favorire le percezioni olfattive generate
dal profumo. Il fondo deve poter accogliere tra i 100 e i 150 ml. di liquido, e il gambo deve essere sufficientemente
grande da evitare che la mano a contatto con il bicchiere, possa riscaldare il rum. L'ambiente deve essere piacevole
e con una temperatura adeguata alla circostanza, cioe trai 20 e i 25 gradi centigradi.

Per apprezzarne il colore e la brillantezza, € consigliabile versare circa 50 ml di Reserva Especial nel calice e osser-
vare il colore su uno sfondo bianco, con una luce tenue, cosi da poter scoprire il colore ambra scuro completamente
trasparente e brillante.

Dopo aver ruotato il liquido al suo interno per percepire gli aromi offerti dal Rum Mulata 25 anni, solleva delicatamente
il bicchiere, leggermente inclinato, verso il naso piu volte per incidere nella tua memoria gli aromi primari e secondari
che lo identificano.

Il test del liquido viene fatto portando delicatamente il bicchiere alla bocca e prendendo un piccolo sorso che manterrai
in bocca e che farai navigare dolcemente sul palato, permettendo al prodotto di riscaldarsi grazie alla tua temperatura.
Scoprirai un’armoniosa integrazione dell’aroma e del sapore di questo prodotto.

Gli aromi che percepirai sono leggermente fruttati, con un tocco di frutta secca, in presenza di legno di quercia ben
trasformato nel tempo, senza nessuna amarezza o astringenza.

La sensazione che avrai, nel momento in cui berrai le prime gocce di questo Rum speciale, € semplicemente memorabile.
Una sensazione di morbidezza ti travolgera e il liquido mediamente viscoso ma con un leggero formicolio, ti ricordera che si
tratta di un prodotto con una gradazione alcolica del 40%, che & rimasto per ben 25 anni in botti di rovere. Questa lunga per-
manenza in legni pregiati, lo rendono un prodotto ben bilanciato e che non irrita, senza alcuna traccia di ruvidita e amarezza.

Nel tempo, le tue percezioni non cambieranno, perché sono quelle di un prodotto ben strutturato, con un’aromaticita
importante e consolidata dal tempo, grazie all'invecchiamento tradizionale senza additivi chimici. Gli aromi naturali
sprigionano con delicatezza tutto il loro profumo.

Per le sue caratteristiche, ti suggeriamo di degustare il Reserva Especial liscio, ad una temperatura che puo oscillare
trai20 e i 25 gradi, o se lo preferisci con qualche cubetto di ghiaccio.
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ASPETTO? colore ambra scuro, con toni brillanti, pulito e completamente trasparente che rivela attraverso il calice tocchi di
color mogano e oro antico. Nuance e tonalita che sono caratteristiche dell’evoluzione e della concentrazione dei tannini che si
trasformano con I'ossidazione. Versandolo nel bicchiere, € viscoso, denso e persistente

AROMA? un profumo particolare, dolce ed equilibrato che permette di percepire un piacevole insieme di aromi
primari e secondari. Gli aromi primari sono il risultato di composti che si sono formati durante la fermentazione e
che ricorda il raccolto della canna da zucchero. La trasformazione durante il processo di invecchiamento, consente
la percezione di aromi fruttati che ricordano vaniglia, cocco, uva disidratata e prugne secche. Gli aromi secondari si
avvertono al naso, ricordandoci il rovere trasformato a contatto con I’aria del clima caraibico e tocchi di frutta secca,
noci e mandorle. L'aroma finale & dolce, equilibrato, con uno spettro aromatico unico che identifica il prodotto ed
elimina I'aroma irritante degli alcol non invecchiati.

§APORE: fine, elegante, balsamico, dolcezza leggermente apprezzabile, integrate perfettamente in una combina-
zione di sapori di legno di quercia trasformato, con sentori di frutta secca e uva dolce disidratate.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES corpo pieno, leggermente dolce e fruttato con sentori di uva disi-
dratata, senza astringenza o formicolio, con una leggera sensazione di calore riconducibile al grado alcolico, senza
rugosita o formicolio al palato. Riempie il palato.
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Il Brand Mulata e proprieta della Tecnoazucar, azienda fondata nel 1982 che produce e vende derivati della canna da
zucchero, per i quali detiene I'80% del mercato interno cubano.

Il Mulata & stato lanciato nel 1983 e copre il 10% del mercato interno cubano, con il 3° posto nelle vendite, mentre
e dal 1993 che arriva in Europa.

Dal 2001 si fregia del “Sello de Garantia”, sinonimo di garanzia di origine e dal 2004 rientra tra i 7 rum ufficiaimente
destinati all'esportazione dal governo cubano.

E prodotto con le migliori melasse nella parte centrale dell'isola di Cuba, nella sede di Villa Clara, in uno stabilimento
con una capacita di produzione di 3 milioni di litri e con 80 dipendenti.

Caratteristica comune delle etichette Mulata, € la raffigurazione della dea “Ochun”, la venere della mitologia Yoruba
patrona di Cuba, sinonimo di amore e maternita.

Ron Palma Mulata ¢ ispirato all'identita e alla cultura cubana, contiene il fuoco, il gusto e la miscegazione della
sua gente. La mulatta & presente in tutta la storia cubana come un simbolo di bellezza e di fuoco, ecco perché Ron
Palma Mulata ha come simbolo una mulatta che mostra il suo sorriso, la sua ospitalita e la sua bellezza naturale. Ron
Palma Mulata ¢ il riflesso dell’Orgoglio Cubano”.

Questo distillato & il frutto della millenaria tradizione nella lavorazione dello zucchero e dell’arte di fare rum, trasmessa
da generazione in generazione dai mastro roneros, un processo unico che mescola i rum pit squisiti invecchiati in
botti di rovere.

Ron Palma Mulata prevale per la sua qualita, il gusto, il colore e il sapore caratteristico dei rum di Cuba.



Ron Palma Mulata Anejo Gran Reserva (15 anni)

il colore ambrato scuro dovuto al lungo invecchiamento in barili, lo classifica come un rum scuro. L'aroma € persisten-
te, con note moderatamente fruttate e di legno, noci, noci di cocco e vaniglia. Untuoso, riempie molto bene il palato,
finale lungo e durevole, leggermente ardente. E squisito da bere liscio o con ghiaccio.
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Ron Palma Mulata
Silver Dry

Si caratterizza per il colore brillante,
pulito e trasparente. La leggera dol-
cezza e la delicatezza, ricordano le
materie prime dalle quali ha origine.
Questo rum bianco ¢ I'ideale per pre-
parare i cocktail piu incredibili.
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Ron Palma Mulata
Superior

Colore ambrato e brillante che per-
mette ai raggi luminosi che attraver-
sano il bicchiere di creare splendide
scintille d’oro. Il profumo & ben de-
finito, trasformato dal legno durante
I'invecchiamento, con leggeri tocchi
di frutta fresca e mele. In bocca e
denso, pieno di corpo e il gusto e
particolarmente persistente. Ben ca-
ratterizzato dalle persistenti note do-
vute all'invecchiamento, sensazione
di bocca secca con media astringen-
za. Sublime se miscelato con la cola.

Ron Palma Mulat
Blanco Reserva (3 anni)

Colore ambrato, con il tipico aroma
dei rum leggermente invecchiati, de-
licato. La buona evoluzione lo rende
leggermente dolce e perfettamente
equilibrato con una sottile nota amara,
sensazione di calore dolce nella gola.
Bevuto con ghiaccio, si godra della
sua struttura cristallina, ma tutte le sue
qualita saranno ulteriormente esaltate
nei tradizionali cocktail cubani.
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Ron Palma Mulata
Anejo Gran Reserva (7 anni)

Colore ambra scuro con un lieve aroma fruttato, per-
sistente e liscio e con un tocco di mandorle dolci. Un
gradevole equilibrio tra la dolcezza tipica e una leggera
finitura amara, riempie il palato e persiste con un tocco
maturo. Ideale da bere con un caffe Creolo e un sigaro
cubano.

Palma Mulata
“Elixir”

questo assimilato del rum e fatto con i migliori liquori a
base rum invecchiati nelle cantine di Rum Mulata. Color
ambra, luminoso e traslucido. Complesso aroma di legno
dato dal lungo invecchiamento mescolato con uva passa,
prugne macerate ed altri aromi di frutta secca. Il sapore
e persistente ed ha una lunga marcatura di dolcezza. Da
gustarlo freddo o con ghiaccio, pud anche essere misce-
lato con caffé o con cola, con una spruzzata di succo di
lime e ghiaccio.




CAYO GRANDE
Club

Il Cayo Grande Club & caratterizzato da un proces-
so produttivo tipico dei Caraibi che gli conferisce
la sua particolare identita ed il suo tipico bouquet.
| mosti provenienti dalle migliori piantagioni di
canna da zucchero vengono sottoposti ad un at-
tento processo di fermentazione e successiva di-
stillazione, sotto I'occhio vigile di esperti maestri
distillatori.

| singoli distillati sono sottoposti singolarmente ad
un processo di invecchiamento della durata di 1
anno nel caso del Blanco Reserva e di 2 anni nel
caso dell’Anejo Reserva, in botti di quercia bianca
americana; dopo di che sono miscelati tra di loro
e sono sottoposti ad un ulteriore invecchiamento,
in botti di quercia bianca che contenevano Bour-
bon, lungo 2 anni nel caso del Blanco Reserva e
7 anni nel caso dell’Anejo Reserva. L'invecchia-
mento avviene in cantine con condizioni climatiche
particolari; in questa fase il prodotto si arricchisce
di componenti come i tannini e le cellulose che ben
si mescolano con le gia ricche caratteristiche aro-
matiche della canna da zucchero.

Infine a questi rum viene sempre aggiunta una
piccola quantita di rum aventi invecchiamenti par-
ticolarmente importanti, per conferire ai prodotti
ulteriore pregio e preziose note legnose.
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AREJO RESERVA

ASPETTO: liquido trasparente e luminoso, bianco o ambrato, con forte luminosita e completamente privo di parti-
celle in sospensione.

AROGM Az tipico dei rum maturati in botti di quercia; equilibratissimo nelle sue componenti aromatiche, leggermente
dolce con note di uvetta ben combinate a sentori di legno e toni di vaniglia e mandorle essiccate.

§APORES con una buona viscosita riempie il palato, lasciando un leggero sapore pungente ben bilanciato con note
leggermente amare; produce una leggera sensazione di calore in gola, in linea con il suo contenuto alcolico.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES viscosita media al palato. Leggermente pungente e con una nota
amara che non & mai irritante, gradevole il dolce calore che permane in gola.

S e g
Sy m



. .. ology

La Cachaca ¢ il distillato tipico del Brasile, simbolo del sentimento nazionale brasi-
liano contro I'imperialismo portoghese. Dal 1994, e per legge definita come “Pro-
dotto culturale rappresentativo della nazione e del popolo brasiliano”. Tant’e che |l
13 settembre di ogni anno in Brasile ¢ il “Dia Nacional da Cachaca”.

Infiniti sono i nomi che i brasiliani hanno dato al loro distillato, se ne contano circa
duemila tra cui: acqua santa, cappotto del povero, sette virtu, sudore di alambicco.
Il 21 dicembre 2001 la Cachaca viene definita per decreto come prodotto ad Indi-
cazione Geografica e il nome ad uso esclusivo del Brasile. - -
La Cachaca Amazonia € ottenuta dal puro succo delle migliori canne da zucchero. 2 =
Durante il processo di distillazione solo la parte piu nobile, il “Coracao”, viene sele-
zionato per ottenere un prodotto di alta qualita.

Il risultato finale & un prodotto di altissima qualita, che si presenta in una particola-
rissima bottiglia impagliata.

ASPETTOS trasparente e cristallino, limpido senza imperfezioni.

AROM Az tipico dei rum maturati in botti di quercia; equilibratissimo nelle sue componenti aromatiche, leggermente
dolce con note di uvetta ben combinate a sentori di legno e toni di vaniglia e mandorle essiccate.

§APORES dolce e forte, con sentori vegetali. Sulle labbra risulta calda e consistente.
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Cocalero De Altura nasce nel 2017 grazie ad una partnership con una distilleria artigianale a La Paz, Bolivia.

Si tratta di un prodotto di elevata qualita, artigianale e destinato principalmente all’america latina.

Si tratta di un distillato unico nel suo genere, di altissima qualita e che alla perfezione riesce a racchiudere in sé la
diversita dei sapori del Sud America.

Un distillato superiore, complesso e con aromi vivaci. Sono infatti pit di 20 le botaniche sudamericane, tra le quali Palo
Santo, Coriandolo, scorza di limone, anice stellato, zenzero, copuazu, cacao, ginepro ed eucalipto, che insieme, in un
alambicco di rame, riposano per un minimo di 30 giorni per raggiungere I'equilibrio perfetto.

La distilleria € arroccata ad oltre 3500 metri sul livello del mare, all'ombra della Muela del Diablo, questo tipo di di-
stillazione ad alta quota offre molte vantaggi, tra i quali un punto di ebolizione piu basso Il distillato & poi tagliato con
I'acqua purissima di sorgente della catana montuosa Cordillera Real.

T T

ASPETTO? trasparente, cristallino.
AROM A2 I'aroma distintivo del Palo Santo lascia spazio ad un bouquet di ginepro e agrumi.
SAPORE: il ginepro su tutti e poi delicai sentori di agrumi secchi e pepe nero.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES persistente con un robusto retrogusto di cortecce di legno amazzoniche.
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An Extraordinary Crafting
of Exceptional Botanicals:
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COCALERO

Cocalero & un premium spirits ispirato ai sapori e alla
cultura sudamericana. Si ottiene da un distillato di 17
botaniche miscelate ad una ricetta segreta. Il nome
si rifa ai tipici agricoltori di foglie di coca delle Ande.
Tra le 17 botaniche utilizzate, vi sono: le foglie di
coca, ginseng, ginepro, guarana, scorza d'arancia e
zenzero. Sin dai tempi degli Incas, i cocaleros coltiva-
vano con cura le coltivazioni di foglie di coca e queste
sono porta integrante della loro dieta e svolgono un
ruolo importante nella cultura andina.

Le foglie sono usate per sopprimere il mal di monta-
gna e per ridurre i sintomi di fame, sete e dolore; inol-
tre sono fonte di I'energia e aumentano la resistenza.
Il processo di lavorazione € molto simile a quello utiliz-
zato nell'industria dei profumi, la distillazione a vapore
infatti consente di estrarre i complessi sapori e gli oli
essenziali da ogni botanica.

Il distillato finale & poi miscelato sapientemente ad
una ricetta segreta ed esclusiva.

Estremamente versatile, perché raffinato e con il
29% di alcool, cocalero puo essere servito ghiacciato
o come ingrediente di cocktail innovativi e freschi.
Perfetto da bere miscelato ad un Energy Drink, o con
Fairy Queen Premium Fine Tonic Water e scorza di Lime.
Miscelato con Prosecco Costaross DOCG e Fairy
Queen Premium Fine Soda Water per ottenere uno
spritz innovativo.

PALO SANTO CORIANDER LEMON PEELS ANIS SEEDS GINGER

COPUAZU CACAO JUNIPER EUCALYPTUS

ASPETTO2 verde brillante, luminoso.

AROM Az distinti aromi di ginepro e agrumi.

§APORE: le classiche note di ginepro lasciano spazio allo zenzero, alla lavanda e ad un pizzico di peperoncino.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES caldo, con una lunga finitura di agrumi e menta verde.
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COCALERO

—NEGRO—

Dal cocalero classico, nasce una versione Spicy con
I'aggiunta di botaniche piccanti, come I'Aji Panca
Pepper, il Rocoto Pepper, il Guarana e lo zenzero, il
Cocalero Negro.

Si pud bere esattamente come il cocalero classico,
in un rinfrescante Cocalibre, con I'aggiunta di cola e
una fettina di lime o in un piccante Negromule con
Premium Spicy Ginger Beer Fairy Queen e una fet-
tina di lime.

MERDAL SPIRIT

O

AJI PANCA ROCOTO GUARANA GINGER
PEPPER PEPPER
~ %
T/ . O
[
COCA LEAF JUNIPER GREEN TEA LAVENDER

ASPETTO? nero intenso, brillante.
AROMA: ginepro e te verde con un pizzico di cola.
§APORES caramello dolce e una nota amara di lime e coca

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES caldo e piccante con note di liquirizia € peperoncino.
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Tequila Tres Sombreros 100% puro Agave

Prodotta dalla Cooperativa Tequilera La Magdalena fondata nel 1998 a Los Altos, la zona della Regione di Jalisco

con la piu alta vocazione per la produzione di Tequila, la Tequila Tres Sombreros rispetta la Norma Oficial Mexicana
(NOM) N° 1463, sinonimo di garanzia del Governo.

La Tequila Tres Sombreros Premium e ottenuta utilizzando il 100% del pit puro Agave Blu proveniente dalla zona di
Los Altos de Jalisco (Mexico), in Aranda, che rappresenta un'area ideale per la crescita della pianta, in quanto carat-
terizzata da precipitazioni moderate, temperature medie e terreni argillosi e porosi con una buona aerazione, nonché
un alto contenuto di ferro, che produce il caratteristico colore rossastro della zona e si traduce in tequila dolce, fruttata
e con gradevoli note erbacee.




Per fregiarsi del nome “tequila” il prodotto deve essere fabbricato in Messico e contenere almeno un 51% di distillato di agave blu.
Il grado di purezza della tequila si misura dalla percentuale di distillato di agave in esso contenuta, a volte mescolato
con sciroppo di mais o canna da zucchero.

La Jima (la raccolta) della Weber Blu awiene quando le piante hanno trai6 e i 10 anni.

Combina perfettamente la tradizione messicana della tequila con le pit moderne tecniche di distillazione che, con la
pazienza e la saggezza dei mastri distillatori, conferisce alla Tequila Tres Sombreros con il 100% di Agave una perso-
nalita unica, in cui si pud riscoprire tutto il sapore del Messico.

La raccolta, la cottura (avwiene in forni in pietra a temperatura e pressione controllate) e I'estrazione dei succhi (uti-
lizzando i tipici mulini e utilizzando solo ed esclusivamente acqua della zona e lieviti selezionati in laboratorio), la fer-
mentazione, la distillazione (doppia discontinua, in alambicchi tradizionali) e I'invecchiamento (in botti di rovere bianco
americano da 200 litri), sono fasi rigorosamente controllate e vengono eseguite in modo tradizionale, dando cosi al
nostro prodotto la sua identita distintiva.

Confezionata in una elegante bottiglia da cl 70, con finiture in rilievo ed un prestigioso tappo in legno € presente nelle tre varieta.

Blanco: non invecchiato e im- | Reposado: con un invecchia- | Af€jO: invecchiata da uno a tre
bottigliato immediatamente dopo la | mento variabile da almeno due mesi | anni in barili di quercia;

distillazione, o invecchiato poco pit di | e fino ad un massimo di tre anni in

due mesi in barili di quercia; barili di quercia;
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ASPETTO cristallino, luminoso e trasparente per il BLANCO, leggermente dorato per il REPOSADO o dorato per TANEJO.

AROM Az potente con molta espressivita, note di tabacco, piante umide e terriccio, per il Blanco, con in piu sentori
di quercia, legno stagionato, creta bagnata per il Reposado e I'’Anejo.

SAPORES con una buona viscosita riempie il palato, lasciando un leggero sapore pungente ben bilanciato con note
leggermente amare; produce una leggera sensazione di calore in gola, in linea con il suo contenuto alcolico.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONE: sensazione di ardore che richiama la terra da cui proviene. Legger-
mente pungente con note di legno fresco e terra pit 0 meno percepibili in base all'invecchiamento.
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Tequila Tres Sombreros Silver e Gold 80% Agave

Si pongono ai vertici delle tequila basiche, con una percentuale di Agave che € comune a molte tequila premium.
Pensate per la Miscelazione, sono racchiuse in una bottiglia che si presta perfettamente a questo scopo.

E-L LU T L U T L U U

ASPETTOS trasparente e leggero I'aspetto della SILVER, giallo oro con riflessi brillanti quello della GOLD.

AROMA leggero e delicato, spezie, terra ed erbe. Si riconoscono note di agave nella SILVER. Molto elegante e
profumato, con sfumature di vaniglia, fumo e caramello per la GOLD.

§APORE$ medio corpo, fresco e vivace, con un retrogusto speziato per la SILVER. Molto caldo e morbido, aromi di
vaniglia e spezie, pulita al palato la GOLD.
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La Nordic Caramel che & venduta in Europa dal 2004, & un
prodotto originale ed innovativo e un cult in molti posti del mondo.
Nordik Vodka & Caramel € una Vodka prodotta al 100% con cerealli
della migliore qualita provenienti dal Nord Europa, caratterizzata da
una tripla distillazione, prerogativa delle migliori vodka e sinonimo
di qualita eccelsa, con una meticolosa attenzione durante tutto il
processo di lavorazione.

Una base intrigante, composta dalla frutta pit gustosa caramellata alla
perfezione e da un caratteristico mix di frutta secca.

A differenza di altre Vodka aromatizzate presenti sul mercato, I'infu-
sione della base nella Vodka avviene in maniera naturale e delicata
al fine di mantenere tutte le eccellenti caratteristiche organolettiche
degli ingredienti utilizzati.

Dal sapiente e perfetto matrimonio di tutti questi componenti nasce
I'eccellenza di Nordik Vodka & Caramel. E racchiusa in una singola-
re bottiglia di alluminio che favorisce un piu rapido raffreddamento.
Si serve molto fredda liscia o con ghiaccio. Ottima come aperiti-
vo ed eccellente come digestivo. Ingrediente nella preparazione di
cocktail innovativi e di tendenza. Perfetta anche per un consumo
femminile.

THE ORIGIMAL DRINE
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ASPETTO? un ricco e intenso color ambra, con riflessi brillant.
AROM A possiede un bouquet ricco, con profumi di vaniglia, mandorle e nocciole, con delicate note di caramello.

§APORES delicata al palato, viscosa e ricca; dolce di caramello con alla fine un esclusivo tocco di amaro. Sulle labbra
sprigiona una gradevole morbidezza dovuta ad una densita unica ed alla bilanciata gradazione alcolica.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES dolcezza ben definita, leggermente amara e pungente a causa della
gradazione alcolica. Lascia una sensazione particolarmente gradevole al palato.
T e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
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La Vodka Krova, dal sapore estremamente raffinato, & il risul-
tato di una miscelazione di alcool di cereali extra neutri, distilla-
ti cinque volte attraverso un sistema di distillazione in continuo
estremamente sofisticato che dosa con sapienza cereali di origine
diversa (principalmente segale e grano) e patate, che ne esaltano
tutti i sapori.

La diluizione viene effettuata con acqua di sorgente ulteriormente
purificata per eliminare i sali minerali che potrebbero alterare il sa-
pore naturale della vodka.

Ogni stadio di distillazione € accompagnato da una filtrazione su
letto di carboni vegetali, che conferisce alla Vodka Krova un sa-
pore brillante e morbido nonostante I'elevato contenuto alcolico.
[l risultato € un prodotto di altissima qualita, con un'immagine
davvero innovativa, pronto a competere con i maggiori brand di
vodka a livello internazionale.

ASPETTO: cristallino, brillante con note di luce argentata sul bordo del bicchiere.

AROM Az aroma sottile, principalmente di pepe nero e
spezie, con note di agrumi.

§APORIE: morbida al palato, viscosa, ricca e ben bilanciata. Sulle labbra sprigiona una piacevole cremosita nono-

stante la gradazione alcolica di 42°.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES leggermente pungente e mediamente dolce.
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Norvik, la Vodka Medaglia di Bronzo alla San Francisco WSC nel 2016, nasce da una attenta selezione delle materie
prime utilizzate e da un processo di produzione meticoloso e curato nei minimi dettagli, su di una base composta solo
da una selezionata miscela di cereali comunitari al 100%, cosi da garantirne la qualita della provenienza.

Distillata 3 volte come tradizione per i prodotti di Alta Qualita, al fine di assicurare un grado di limpidezza ai massimi
livelli, € poi diluita con acqua purissima microfiltrata per togliere ogni residuo di impurita.

Vodka Norvik & senz'altro il punto di riferimento dell’offerta Mixology della linea Five Senses, e la massima espres-
sione tra i prodotti che vantano un rapporto qualita/prezzo invidiabile.

Il look di vodka Norvik & stato rivisto nel 2016, in seguito alla vittoria della prestigiosa medaglia di bronzo al San
Francisco WSC,; con la nuova etichetta che mette in bella mostra proprio la medaglia vinta a San Francisco, e la di-
citura “imported”, infatti il distillato che vanta la certificazione di origine europea e imbottigliato tal quale nel moderno
stabilimento di Caserta.

Il progetto grafico € ambizioso e prestigioso, la retro etichetta e sviluppata su due livelli, cosi da essere visibile anche
sulla parte frontale della bottiglia, dove una cornice in lamina blu, racchiude I'immagine di un paesaggio nordico, tipico
dei paesi di origine del distillato.

ASPETTOS incolore, brillante e trasparente.
AROM A elegante con note di cereali ed agrumi in perfetto equilibrio.

§APORES gradevole, corpo leggero, ricco, con note di cereali. Morbida e leggera risulta particolarmente gradevole
sulle labbra.
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Norvik & Frutta...

Da un attento processo di produzione ed una meticolosa scelta delle materie prime, una sapiente unione di pura
Vodka Norvik Imported con la migliore frutta ed i pit gustosi aromi nasce la gamma Vodka Norvik & ...frutta. E
articolata in ben dieci innovativi e raffinati sapori, creati seguendo le nuove tendenze ed i gusti dei consumatori,
capaci di accontentare anche i palati piu raffinati: Mela Verde, Fragola, Pesca, Melone, Menta, Limone, Caramello,
Liquirizia, Panna e Fragola, ed Energy con taurina, ginseng e guarana. Una linea completa di prodotti che si apprez-
za per le notevoli doti di versatilita e miscibilita, piacevoli se serviti lisci o con ghiaccio, oppure se utilizzati in cocktail
innovativi e originali. Le Norvik & Frutta... sono amatissime dai giovani, grazie al look moderno e al gusto superbo,
si pongono ai vertici della categoria per il rapporto qualita/prezzo.

b

ASPETTOS bellissima la gamma di colori che va dal delicato rosso della Fragola e dal nero intenso della liquirizia, al verde della
Mela, dal giallo del Limone al verde intenso della Menta e poi ancora il rosa della Pesca e I'intrigante blu del gusto Energy. |l
tutto esaltato da un look della bottiglia particolarmente intrigante.

AROMA: grazie all'alta qualita delle materie prime utilizzate, al naso risultano piacevoli dove prevale in maniera
gradevole I'aroma o il frutto utilizzato.

§APORES deliziose e delicate, con rilevanti ed apprezzabili note di frutta e aromi, valorizzate dall’alta percentuale di
succo presente. Morbide e leggere sorprendentemente interessanti sulle labbra.
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A meta del secolo XIX, una nave a vapore spagnola attraversava |'Atlantico, il suo nome era “el Mallorquin” ed era co-
mandata D. Juan Suau y Bennaser. Oltre alle sue funzioni di comandante de “el Mallorquin”, Juan Suau era un inquieto
commerciante che fondo a Cuba una fabbrica di liquori a base di anice e altri prodotti tipici dei Caraibi, fra cui natural-
mente il rum, per la cui distillazione, nel secolo XIX, esportd a Cuba mezza dozzina di comuni alambicchi di rame.

Quando il capitano Suau inizio la sua avventura, dell'immenso impero spagnolo rimanevano solo due territori, entrambi
nei Caraibi... Porto Rico e Cuba. Nonostante cio, estese le sue traversate fino a Veracruz, Buenos Aires, Montevideo,
Santo Domingo e Haiti, oltre ai suoi viaggi nel Mediterraneo e nell’Atlantico continentale europeo.

In uno dei suoi ritorni a Mallorca, si innamord della figlia di un maiorchino, anche egli appartenente ad una famiglia coinvolta da
due o tre secoli nel commercio di liquori in Spagna e in America. | genitori della “pretesa” non misero ostacoli all’amore che sta-
va nascendo, perd per consumarlo nel Sacramento del Matrimonio esigettero due cose al capitano Suau: che abbandonasse
la sua barca e i suoi affari oltreoceano, non volevano infatti che la sua unica discendente vivesse cosi lontano. Da un punto di
vista umano e storico non sembrano illogiche né la richiesta della famiglia della fidanzata, né la decisione di Suau di accettarla.

Nell’antica Cuba, intorno al 1830 si alzavano gia alcune voci che chiedevano I'indipendenza, prima con reverenti
suppliche alla Corona, poi con polvere da sparo e proiettili.

Il capitano Suau vendette la sua nave ma non la sua azienda, che nel 1851 era gia stata fondata a Palma, fabbricando
quello che sapeva fabbricare: le bevande tradizionali dei Caraibi. Con lui giunsero a Palma i preziosi alambicchi e nu-
merosissimi altri strumenti propri dell’'industria liquoristica che oggi sono custoditi come gioielli che riposano nel museo
della Bodegas Suau, inaugurato alcuni anni fa in occasione della celebrazione del 150° anniversario della fondazione
delle “Bodegas y Destilerias Suau” a Mallorca, rendendo onore a una data tanto importante com’e un secolo e mezzo
di permanenza di una distilleria nel mercato dei liquori delle Isole Baleari.

| rapporti con le Americhe non si ruppero completamente, e il capitano Suau, che probabilmente Ii aveva amori di
tutti i tipi, esportava liquori in Messico, Antille Olandesi, Buenos Aires. Pancho Villa, il mitico generale messicano, era
cliente abituale e rispettato nella Bodegas Suau, e i migliori liquori all’anice erano per lui e le sue truppe: la celebre
anice “La Paloma”. Quest'anice leggendaria diede il nome al quartiere di Palma dove si fabbricava. Sicuramente qual-
che battaglia vinta dal famoso generale venne celebrata con Anice “La Paloma”, e probabilmente, lo stesso liquore lo
consolo in occasione di qualche disgrazia.

Prima di smettere di fabbricare distillati, alla Bodegas Suau si dedicarono alla produzione di un liquore alle erbe (“hier-
bas mallorquinas”) e di brandy... Quest'ultimo lo iniziarono a produrre una settantina di anni fa, mentre gli altri prodotti
non sono piu fabbricati dagli anni novanta.
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Questa scelta fu presa perché il brandy prodotto era di altissima qualita, e in ogni luogo era accolto con entusiasmo e calore.
Anche il brandy ha la sua piccola storia: Prima del marchio 1851, da anni fabbricavano brandy differenti come il
“Madelén” “Jaime I”, “1229" (oggigiorno molto ricercato dai collezionisti).

Nell'anno 1951, per festeggiare i cento anni maiorchini, e consapevoli della grande qualita dei brandy prodotti, lanciarono sul
mercato quello che comunemente si conosceva come “El barquito”, non senza prima sperimentarlo e prima che la sua qualita
grazie a prove che durarono anni fosse pienamente consolidata; oggi conosciuto come “Reserva Privada” con invecchia-
mento non inferiore ai cinquant’anni, continua ad essere un vero e proprio simbolo di maiorchinita. E non & solo il “Reserva
Privada” ad eccellere per la sua qualita, ma anche i due piu giovani, con invecchiamento di 25 e 15 anni, non sono da meno.

Bisogna specificare che il processo di fabbricazione & puramente artigianale e ogni anno si rinnovano le botti che hanno
gia compiuto il loro ciclo, poiché la qualita € il frutto dei lunghi invecchiamenti nel silenzio, nel microclima delle cantine
sotterranee protette da mura spesse un metro e ottanta, impenetrabili da odori e rumori. Il brandy SUAU & uno spirito
puro, che riposa nel suo sepolcro di pietra a mezza luce, per poi resuscitare allegramente quando arriva il suo turno.

Ad Angel Zuasti, ormai in pensione, si deve l'idea della fondazione del prestigioso Club Suau, una brillante intuizione
che porto alla costituzione di un club privato “Amigos de Suau’”.

Ognuno di essi compra una botte da 32 litri di capacita, che solo lui e i maestri distillatori possono manipolarla. |l
brandy e di proprieta del socio che lo acquista ma resta nelle cantine della Bodega. Il socio puo ricavarne 8 bottiglie
all'anno e non una di piu se vuole che su queste ci sia il marchio SUAU.

In 10 anni il club arrivo a vendere 200 botti e negli ultimi due anni se ne sono vendute altre 125. | maestri della Bo-
degas Suau si occupano di rabboccare il brandy che si perde nel processo di evaporazione, affinché continui costan-
temente con il suo lento processo di invecchiamento.

Chi ha comprato una botte 10 anni fa, piena di brandy 15 anni, oggi ha un brandy invecchiato 25 anni e di una qualita
straordinaria, poiché la proporzione di liquido in contatto con il rovere & superiore a quella delle botti grandi.

Il Club ha costituito per I'azienda non solo un’importante fonte di finanziamento, ma soprattutto ha forgiato una fratellanza in
cui si dibatte solo sulla bonta del prodotto e sulla bellezza di essere un socio della casa. La festa annuale ne € il manifesto.

L'azienda ha fissato un “numerus clausus”. Il Club non superera mai i 500 soci. Essi avranno sempre I'apprezzamento
e la gratitudine dei proprietari e dei dipendenti della Bodegas Suau.

Suau 15
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ASPETTO$ ambra scuro, brillante con sfumature
scintillanti di rame nel bicchiere.

AROMA: ottima integrita aromatica tra tutti i
componenti del distillato e il legno di quercia.

§APORE: reminiscenze della fermentazione degli
alcoli di vino, leggermente dolce, fruttato con legno
di quercia invecchiato e note di vaniglia.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES
leggermente pungente, né amara né piccante. Per-
mane gradevolmente al palato. Ricorda le note ini-
ziali della sua composizione aromatica.
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ASPETTO¢ leggermente viscoso, colore mo-
gano scuro.

AROM Az note di torrefazione e legno, remi-
niscenze degli alcoli di vino, lavorati a lungo e
stagionati per molti anni.

§APORE: finale leggermente piccante, legno
tostato, frutta secca, vaniglia e noci. Legger-
mente dolce percepibile alla deglutizione.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES
leggermente tagliente ma non piccante, un-
tuoso e pieno al palato, con sensazioni balsa-

miche all’olfatto.
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ASPETTO: mogano scuro, saturato dalla dal
lungo periodo di invecchiamento.

AROMA: grande complessita aromatica frutto
della magistrale combinazione degli alcoli ossidati
con le componenti delle botti che li hanno conte-
nuti per molti anni.

§APORES: sensazione di pienezza in bocca, ci
ricorda un robusto e invecchiato sapore di quer-
cia con sentori di frutta secca caramellata.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES
balsamico, rinfrescante, con uno spirito mite, &
untuoso e persistente.
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Il nome trae origine dalla leggenda di Wilfredo El Velloso, Conte di Barcellona,
Girona e Basalu, paladino dell’indipendenza catalana. Mori difendendo la sua
terra dall'invasione mussulmana. Si racconta che la bandiera catalana prenda i
suoi colori dallo scudo dorato macchiato dal sangue di El Velloso.

Questo Brandy & prodotto in Catalogna nella zona del Penedes, un’area in cui
sono prodotti solo il 10% di tutti i brandy spagnoli, questi si differenziano da
quelli di Jerez perché molto piu simili ai Cognac.

La distillazione avviene mediante alambicchi di tipo Charentais e sono ottenuti
con il Metodo Solera y Criadera, sistema di invecchiamento dinamico, tradizio-
nale, che consiste nel disporre le botti di Rovere Americano su file sovrapposte.
Il prodotto finale si ottiene sempre dalla fila piu vicina al suolo, (Suelo in spa-
gnolo, da qui Solera) quella che contiene il Brandy piu invecchiato.

Ne risulta un Brandy di una qualita unica ed eccezionale.

VELLOSO
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ASPETTO# colore ambra scuro con riflessi dorati.

AROM At fruttato, con note di vaniglia, noci e caramello. Sentori di quercia.

§APORES morbido e ricco, ben equilibrato con deliziosi sapori di frutta e legno. Sulle labbra risulta consistente,

caldo e morbido.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES leggermente piccante, morbido e balsamico al palato.
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WHISKEY COLLECTION

Tom ricorda suo padre e sua nonna che
miscelavano e imbottigliavano il loro unico
“House Style”, Irish Whiskey dagli anni 20.
Una collezione unica di pregiati Whiskey cu-
stoditi nelle cantine tradizionali del bar. Que-
sti Whiskey erano selezionati a mano uno
ad uno e poi miscelati sapientemente, fino a
raggiungere un gusto in linea con quello che
era lo stile del bar. |l risultato era un Whiskey
unico. Oggi la famiglia del The Temple Bar
sta portando avanti quella storica passione e

continua a sviluppare una collezione unica di
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Whiskey irlandesi di altissima qualita. " b HBGSHTN
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GUIVNESS

The Temple Bar Irish Whiskey - Signature Blend
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ASPETTO: brillante, in bottiglia, cosi come nel bicchiere, scintilla se attra-

versato dalla luce. ._
"-.‘l_.

AROM Az delizioso aroma di mango e biscotti allo zucchero, con note floreali.
§APORES floreale e frizzante, morbido.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES finitura leggermente dolce e
floreale. Semplice e leggero con un tocco in sorprendente dato dal passaggio
in botti di porto.
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C’era un tempo in cui ogni Pub Irlandese miscelava e imbottigliava il proprio Whiskey. Da questo dipendeva la reputazione del locale,
e per questo motivo i proprietari dei pub ci mettevano il cuore in quello che facevano. Oggi al The Temple Bar, il Pub piti famoso di
Dublino, si sta riscoprendo quella meravigliosa tradizione, selezionado, miscelando e imbottigliando dei Whiskey eccezionali. Cosi nasce
il Signature Blend Whisky firmato The Temple Bar. Questo e composto da whisky single malt e grain che sono stati invecchiati in botti
ex bourbon e botti ex porto. Il che lo rende una miscela molto interessante.

The Temple Bar Irish Whiskey 10 Years - Single Malt
R

ASPETTOSZ ramato, brillante e scintillante.

H

AROMA: fresco e frizzante al naso, con note citriche e di cannella, spe-
zie e malto.

§APORES ben bilanciato, frutti maturi e miele, vaniglia e noce moscata. Mor-
bido al palato.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES finitura piacevole e leggera,
con il miele che lascia posto al legno e alle spezie.
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Agrumi vivaci, buccia di lime, buccia di pompelmo, frutta cristallizzata, biscotti maltati e quercia, ricoperti di note speziate secche
di noce moscata e corteccia di cannella. Un gusto cremoso e maltato produce uno strato iniziale di base speziato. Quando le
spezie si fanno da parte, c'e arancia essiccata, dolcezza fondente e cioccolato all'arancia. Piccante, arancia concentrata, con
sentori di spezie che completano la finitura.

The Temple Bar Irish Whiskey 12 Years - Single Malt

ASPETTO: brillante, in bottiglia, cosi come nel bicchiere, e scintillate se
attraversato dalla luce.

AROM Az delizioso aroma di miele e arance.
§APORE: spezie, dolce vaniglia e quercia al palato.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES finitura lunga, che aggiunge
piacere alla bevuta.
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Maturato in rovere americano nella cantina privata del noto bar di Dublino, questo sfoggia delicati sentori di bucce di limoni e arance,
e un raffinato retrogusto di quercia e miele. E splendidamente floreale, ma con un corpo robusto e strutturato, non & fastidiosamente
profumato. Dolce di denso caramello, con ricordi di arancia, pepe piccante e pan di zenzero, le spezie, cosi come il profumo, non
prendono mai il soprawento, sul generale equilibrio. Gli agrumi, la vaniglia e il cioccolato lo rendono un prodotto perfetto da bere liscio,
il risultato & un Whiskey lenitivo, rilassante e perfettamente maturo.



Argentinian Malbec Cask 14 Years

ASPETTOZ luminoso, ricco di sfumature rame ed oro.

AROM Az perfettamente equilibrato, con note di cioccolato fonden-
te, legno umido, tabacco ed un tocco di frutti maturi.

§APORE: corposo, complesso e denso. La finitura in botti di quercia
ex Malbec, dona un profilo aromatico che consiste in chiodi di garofa-
no, cacao dolce e vaniglia.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES finale lungo e corposo.
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Per dare vita ad un nuovo eccezionale Whiskey la famiglia di The Temple Bar
si & spinta verso nuovi territori. Un’edizione limitata di un Whiskey 14 anni con
finitura “Cask Malbec”, che nasce dalla grande passione di Roberto Appendino
per i Whiskey e per i Vini. Una combinazione perfetta che trova espressione in
questa esclusiva edizione limitata. Per dare vita a questa speciale selezione, la
famiglia di The Temple Bar ha scelto solo le migliori botti di Whiskey 13 anni
della sua cantina, che sono poi stati ulteriormente invecchiati in botti di rovere
argentino Ex Malbec per un anno; un invecchiamento possibile grazie alla col-
laborazione con Bodegas Bianchi,

pluripremiata cantina Argentina. La bottiglia e la confezione nascono dal lavoro
del famoso artista visivo e fileteador argentino Alfredo Genovese, che ha col-
laborato con aziende come Mercedes, Coca Cola ed Evjan, e che ha saputo
creare un design ricco e vibrante.
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*Disponibilita limitata

The Temple Bar Irish Whiskey 15 Years - Single Malt
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= ASPETTO: oro brillante, con mille riflessi. %
% AROM A fresco e fruttato, elegante e ben bilanciato, frizzante con %
E note di limoni e arance. E
% §APORES caratterizzato da un profilo elegante da un gusto equili- %
g brato dal tempo. E
% SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES finitura dolce con %
= miele, legno e spezie. :
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Questa serie limitata di eccezionale Fine Single Malt 15 Years Whiskey & stato
racchiuso in botte nel novembre del 2000 ed & stato attentamente selezionato
dalla famiglia del The Temple Bar. La maturazione di questo pregiato nettare ha
avuto luogo nelle cantine del bar, nel cuore di Dublino. Questo Whiskey & un'e-
dizione limitata ed ogni bottiglia € numerata singolarmente, questo & un omaggio
ai 175 anni del The Temple Bar. Questo raro Whiskey € realizzato con il 100% di
malto d’orzo, ed & sottoposto a due distillazioni in piccoli copper pot stills tradizio-
nali ed & poi lasciato a maturare in botti che contenevano pregiato bourbon whisky.
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Glen Silver’s e una brand di whisky a denominazione di origine protetta Scozzese.
Ricco di tradizione e sapori, copre una gamma che comprende due Blended Scotch invecchiati 3 ed 8 anni, due
Blended Malt Scotch invecchiati 3 e 12 anni, ed un Single Malt.

Questo prodotto nasce dall’incontro di Ramon Masoliver Jorda con il Master Distiller Arthur Glen al Cairngorms Nation
Park nella Scottish Highlands. Ramon Masoliver era arrivato in Scozia dalla Spagna, ed era alla ricerca dei migliori
Whisky e delle migliori distillerie scozzesi, per la realizzazione di una propria gamma di prodotti. Durante la sua ricerca
conosce Mr. Arthur Silver, che gli svelera tutti i segreti del processo di produzione e gli insegnera a riconoscere le
migliori materie prime per la realizzazione di un perfetto Whisky Scozzese. Al ritorno dal viaggio Ramon ha tutti gi
elementi per mettere a punto un distillato perfetto che chiamera Glen Silver's in onore del suo amico e mentore.

Tutti questi whisky sono realizzati con attenzione meticolosa ad ogni dettaglio. La selezione delle materie prime av-
viene nel rispetto di rigorosi requisiti. | processi di maltazione, distillazione, e invecchiamento in botti, sono il frutto di
secoli di esperienza nella produzione di questo distillato.

Ogni bottiglia racchiude tutta la conoscenza e la dedizione dei maestri che hanno rigorosamente imparato la loro arte.
Ogni sorso racconta i lunghi periodi di affinamento, di malti e alcoli, in botti di rovere americano. Ecco perché Glen
Silver's € un whisky superbo, apprezzato e lodato dai palati piu esigenti.

Dalla fermentazione dei mosti estratti dal malto d’'orzo e tostati con la torba, le qualita fondamentali di questo prodotto
gradualmente prendono forma.

| malti sono invecchiati dai 3 ai 12 anni, e i loro alcoli vengono distillati due volte prima del processo di invecchiamento
in botti di rovere bianco americano per periodi dai 3 agli 8 anni.

La miscela dei malti maturi, aventi invecchiamenti diversi, con gli alcoli distillati due volte, sono sottoposti nuovamente
ad un periodo di invecchiamento, cosi come richiesto, per ottenere blended invecchiati 3 e 8 anni.

| malti pit vecchi sono usati per la produzione del puro malto 12 anni.

Glen Silver's ¢ lo stesso prestigioso whisky di sempre: squisito, intenso ma sottile e molto personale, inconfondibile,
che oggi € racchiuso in una nuova bottiglia che ne esalta I'autenticita, la qualita e la tradizione. Un nuovo design con
un'immagine Unica, piu esclusiva e moderna.

Single Malt Scotch Whisky
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ASPETTO: oro brillante, scintillante nella bottiglia e nel
bicchiere.

AROM Az dolce, cremoso e invitante con note pronuncia-
te di mandorle, noci e vaniglia.

§APORES grasso, morbido, ricco di nocciole, strati di malto
tostato, cioccolato dolce e mandorle. Legno di cedro e un
tocco di pepe che pizzica la lingua.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES delicato,
cremoso e stratificato con una lunga persistenza del malto.
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Blended Scotch Whisky T
e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e r e r e e

ASPETTO¢ oro invecchiato, rame, luminoso e traslucido.

AROMAZ ben definito, di cereali maturi, con un tocco di o r;j,;, |
orzo maltato e tostato con torba, fine, con note fresche e ~i1‘ GLEN _|
ben bilanciate. ) S[LVERS

§APORES$ morbido, di media viscosita, ricorda benissimo il BLENDED

legno di quercia e il fumo del malto tostato.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES piacevo-
le sensazione di Blended whisky, liscio, poco pungente, si
percepisce una Leggera nota affumicata degli aromi con un
sapore di torba Secca.
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Blended Malt Scotch Whisky
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ASPETTOS oro, la luce lo attraversa facilmente, e mantie-
ne intatta la sua tonalita nella bottiglia e nel bicchiere.

SILVER'S

BLEMDEDR MALT
SCOTCH WHISKY

AROMA: malto e orzo tostato, fine, fresco, note affu-
micate, leggero aroma di quercia asciutta.

SAPORE: grasso e untuoso con viscosita media, asciutto,
ricorda molto bene il legno di quercia e il fumo del malto
tostato, fruttato.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES setoso,
poco pungente, sensazione di secchezza in gola, si perce-
pisce una leggera affumicatura e aromi con sapore di torba
secca e quercia.
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Blended Scotch Whisky 8 Years
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ASPETTO: oro, brillante colore giallo paglierino, scintilla
quando & attraversato dalla luce e mantiene la sua tonalita
nella bottiglia e nel bicchiere.

F

AROMA: sottile, ricorda il malto durante il processo di
fermentazione, note affumicate, mescolato con un aroma di
quercia secca, trasformato in note di vaniglia.

§APOREE liscio in bocca, setoso, percettibile il sapore me-
diterraneo della frutta secca, mediamente oleoso e untuoso
con media viscosita, asciutto, ricorda molto bene il legno di
quercia e il fumo del malto tostato.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES piacevole
sensazione di blended whisky, liscio, leggermente pungen-
te, merito della gradazione alcolica elevata, sensazione di
secchezza in gola, si percepiscono le note affumicate, e gli
aromi legnosi.
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Blended Malt Scotch Whisky 12 Years

ASPETTOS oro, con riflessi rame, permette alla luce di
passare facilmente, e mantiene la sua tonalita in bottiglia e
nel bicchiere.

AROMAS ben definito di malto d’orzo tostato con la torba,
ben affumicato, con note fresche ben bilanciate, mescolate con
un aroma di quercia secca, trasformate in note di vaniglia.

§APORE: morbido sulle labbra, setoso, regolarmente
grasso, untuoso e viscoso, asciutto, ricorda molto bene |l
legno di quercia e il fumo del malto tostato.

SENSAZIONE ALLA DEGLUTIZIONES piacevole
sensazione di whisky di malto, liscio, non pungente, secco
sulla gola, leggermente affumicato con note di torba secca.
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Originario della Contea di Bourbon nello stato del Kentucky, luogo di elezione
per la sua produzione, si narra che il primo Bourbon sia stato elaborato da un
reverendo nel 1789. Nel JESREET BE A0ALTy

1964 il congresso degli Stati Uniti, ha riconosciuto il Bourbon come prodotto
“caratteristico” degli Stati Uniti. 'r.lu lu ﬂl ¥ t'l ".

Il Kentucky Jack Honey racchiude in sé tutte le caratteristiche peculiari dei

j A ATATA A
Bourbon piu prestigiosi, viene infatti elaborato partendo da una miscela di - 7 -
grano e mais, con una distillazione attenta e meticolosa, e sottoposto poi ad

un invecchiamento, in botti di rovere nuove carbonizzate, di almeno 3 anni. SPECIAL_ RECIPE
A questo viene aggiunto poi del delizioso miele americano che lo rendono un
liquore straordinariamente morbido e perfetto da bere ghiacciato.

ASPETTO$ oro chiaro, luminoso e ricco.
AROM A elegante e chiaro, fresco, con note predominanti di miele.

§APORES pulito, erbaceo e speziato, con un piacevole finale di buccia di mela. Il contatto con le labbra rivela una
piacevole morbidezza, con una gradevole percezione di vellutata freschezza.
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Si dice che tutte le creme al whisky abbiano origine da un’antica be-
vanda scozzese, del 1475, preparata tradizionalmente durante le fe-
ste: I'’Atholl Brose.

Le prime creme al whisky appaiono sul mercato a meta degli anni 70,
con I'intento di proporre qualcosa di diverso per chi non amava bevan-
de troppo alcoliche; seguendo questa tendenza, Tender Original Cre-
am Liquor si presenta come un prodotto meravigliosamente cremoso,
con un contenuto alcolico piuttosto basso, perfetto anche per chi non
beve abitualmente.

Una specialita liquoristica tutta italiana inimitabile ed unica.

Prodotto con whisky invecchiati almeno 3 anni, sapientemente misce-
lati con crema di latte rigorosamente italiana, zucchero raffinato finissi-
mo, cacao, vaniglia ed altri selezionati ingredienti che rendono Tender
Original Cream Liquor un prodotto delizioso e sopraffino.
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= ASPETTOS beige, chiaro e ricco, lattiginoso, piuttosto opaco. %
% AROM A affascinante. Sentori di whisky, torrone, frutta secca, toffee e vaniglia. %
% $APORE dolce con frutta secca, spezie tostate e whisky. Morbido, vellutato, denso e cremoso. Awolgente sulle labbra. %
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RODNIK’S
ABSINTHE

RODNIK'S
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RODNIK’S
ABSINTHE

L'Assenzio & una bevanda distillata ottenuta da varie piante di alto
livello del Mediterraneo, in particolare Assenzio maggiore (Artemi-
sia Absinthium), dal quale prende il nome. Viene messo a punto in
Svizzera nel 1792 dal medico francese Pierre Ordinaire.

Da meta 800 si diffonde rapidamente e I'ora dell’aperitivo diven-
ta “L'Ora Verde”, tuttavia agli Inizi del 900 I'assenzio viene mes-
so al bando con I'accusa di provocare gravi danni alla salute.

In realta erano forti gli interessi dei produttori di vino e distillati ai
quali I'assenzio aveva tolto una grande fetta di mercato e proprio
per questo motivo venne proibito.

E stato il liquore di personaggi stravaganti ed eccentrici come
i “Poeti Maledetti” francesi, Oscar Wilde, Toulouse-Lautrec,
Amedeo Modigliani, Pablo Picasso, Edgard Degas, Ernest He-
migway, che hanno fatto dell’Assenzio un liquore entrato nel
“Mito”.

Solo negli anni novanta I'assenzio ritorna nei bar di tutto il mondo.
La Spagna € stata uno dei pochissimi paesi dove I'’Assenzio non
€ mai stato vietato. Ed & proprio qui che nasce I'Absinta Rod-
nik's, frutto della grande ed ininterrotta tradizione spagnola nella
produzione di questa bevanda.

Rodnik’s & stato il primo assenzio prodotto in Spagna a riqualifi-
care questo distillato dopo gli anni dell’oblio.

Distillato, come si faceva per i “grandi” assenzi, utilizzando solo
le migliori erbe raccolte ancora fresche, affinché sprigionino
tutte le loro caratteristiche botaniche, ed un’alta percentuale di
Artemisia Absinthium (Assenzio Maggiore).

Rodnik’s & disponibile in tre versioni.

V Classic: verde con forti sentori di anice, forte e pungente.
V Boheme: turchese con forti aromi di erbe e menta accompagnati da sentori di anice.

Vv Black: nero all'anice, fruttato al lampone con sentori di bacche mature.

T D
ASPETTOS colore Brillante che varia dal Verde, al Blu, fino al Nero fino secondo la tipologia.
AROM A note di Anice e Finocchio con leggeri sentori Floreali. Per il Blue lievi ricordi di Fieno Essiccato.

§APORES pungente, con Erbe, Frutti di Bosco e forti note di Anice. Sulle labbra sprigiona un calore molto intenso
dovuto owiamente alla sua alta gradazione alcolica, ma allo stesso tempo offre una sorprendente sensazione di cre-
mosita.
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Liquori Borbone € una collezione esclusiva di tipici liquori italiani, che nasce per caso da una emozionante scoperta.

Siamo nel 1735 e Napoli, con i Borbone, divenne uno dei centri culturali piti importanti d'Europa, seconda per abitanti
solo a Parigi, era citta di innovazione e ricchezza, la marina mercantile toccava i porti di tutto il mondo, e culture diverse
si mescolavano tra antico e moderno, cosi come I'aristocrazia si mescolava al popolino; questi condividevano i ritmi fre-
netici della citta, i luoghi d'incontro e il buon cibo.

A Napoli era un proliferare di botteghe che offrivano cibi da strada e di locande, la cucina prendeva forma ispirandosi ai
piatti tipici spagnoli e francesi e sfogliatelle e baba divennero presto famosi in tutta Europa.

“Non v’é stagione in cui non ci si veda circondati d’ogni parte da generi commestibili; il napoletano non solo ama man-
giare, ma esige pure che la merce in vendita sia bellamente presentata”.
(J.W. Goethe, Viaggi in Italia, lettera del 29.5.1787)

Ma tornando alla scoperta, & durante i lavori di restauro di una delle locande piu antiche della citta, nella zona del porto
e non troppo distante dal Palazzo Reale di Napoli, che per puro caso, nei locali superiori, una volta adibiti a stanze del
piacere, abbiamo ritrovato un piccolo ricettario malmesso contenente alcune delle ricette tipiche della cucina napoletana;
la Minestra Maritata, la Genovese, i Polpi alla Luciana, e un Liquore alle Erbe.

Da questo ritrovamento, dalla locanda, punto d'incontro per il popolo, i viaggiatori, i mercanti e i nobili, dalla semplicita
della ricetta del Liquore alle Erbe e dalle bellezze che i Borbone ci hanno lasciato in custodia, ci siamo lasciati ispirare
per realizzare I'’Amaro Borbone e altri deliziosi liquori tradizionali.
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E la massima espressione della natura e della sua forza. Un liquore che prende vita da un ricco bouquet di erbe medi-
terranee selezionate accuratamente e combinate in una ricetta segreta ritrovata in un antichissimo ricettario del 700’.
Un amaro che fu messo a punto per deliziare I'esigente palato di nobili, mercanti e viaggiatori dell’epoca, e che tutt'oggi
grazie a piccoli accorgimenti e all’utilizzo delle migliori botaniche riesce a sedurre e a stupire.

Il risultato ottenuto & una texture perfetta ottenuta da un mix di erbe e aromi naturali sapientemente selezionati, un
amaro Premium che riscrive la storia della nobilta napoletana e dell’amaro perfetto.

La lenta macerazione dell'infuso dona all’Amaro Borbone un corpo consistente ed una complessita aromatica senza
eguali, un gusto inimitabile che sprigiona i profumi caratteristici del mediterraneo, esaltandone le tipiche proprieta toni-
co-digestive.

Da bere ghiacciato per elevare alla massima potenza la freschezza delle botaniche e il piacevolissimo contrasto tra il
dolce e I'amaro.
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RUCOLA
AMARO NOBILE

E un prodotto di qualita assoluta e che si ispira alla ricetta che la famiglia Di Costanzo di Procida utilizzava per la produ-
zione familiare dell'amaro alla rucola gia negli anni 40’. L'amaro di rucola & un prodotto tipico delle isole campane, e i Di
Costanzo riuscirono a formulare una ricetta originale e apprezzatissima non solo dagli isolani.

La missione degli eredi dei Di Costanzo non si limita solo alla custodia dei preziosi ricettari di famiglia, ma anche alla
continua ricerca del dettaglio.

E’ per questo che per la Rucola Borbone, si utilizza solo la rucola coltivata nella piana del Sele, in campania, che
presto sara riconosciuta come |IGP, e che si collochera al terzo posto per fatturato tra i prodotti IGP Italiani. Questa
pregiata rucola ¢ ricca di vitamina C e sali minerali, viene utilizzata, oltre che in cucina, anche per le sue qualita fitote-
rapiche come rimedio per accrescere |'appetito, favorire la digestione e stimolare I'organismo, per il mantenimento del
benessere psicofisico.

Il segreto di questo pregiato liquore risiede in un mix perfetto di aromi naturali e rucola, che ne esalta gusto e profumi.
Un amaro delicato e raffinato, delizioso da gustare a temperatura ambiente o ghiacciato accompagnato da uno spicchio
di limone o di arancia.
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Racchiude in sé tutti i profumi e i sapori dei rinomati limoni di Procida che costituiscono il 100% delle bucce in infusione.
Il frutto € un limone molto grosso, in cui I'albedo risulta eccezionalmente spesso, tanto da essere chiamato, dagli isolani,
‘pane”. La pezzatura € medio-grande di forma ellittica con buccia a grana grossa che a maturazione completa e di colore
giallo chiaro. Il profumo € intenso e il sapore gradevolmente dolce con note acidule. Queste caratteristiche piu uniche che
rare resero nel dopoguerra il Limone di Procida un frutto ricercatissimo, tanto da spingere i contadini a rimpiazzare le viti con
alberi di limoni. Oggi invece il imone procidano, riconosciuto ufficialmente come prodotto agroalimentare tradizionale (PAT),
e un frutto raro e che viene coltivato in piccole quantita solo nei pochi limoneti rimasti e nei giardini privati degli isolani.

Il forte legame della famiglia Di Costanzo, che fondo I'azienda alla fine del secolo scorso, con gli isolani, ci consente an-
cora oggi di produrre questo pregiato liquore potendo contare su una filiera cortissima che valorizza la produzione locale e
mantiene il legame con la terra d’origine per esaltare ancora di piu le caratteristiche uniche di questo straordinario prodotto.
La ricetta del pregiato Limoncello di Procida della famiglia Di Costanzo, fu messa a punto negli anni 40’ dello scorso secolo
e di generazione in generazione viene tramandata e migliorata grazie alla meticolosa ricerca dei dettagli.

Il Limoncello di Procida Borbone & un liquore Premium, inconfondibile per il profumo, il colore, il gusto, per I'elegante bot-
tiglia e la preziosa etichetta.

LIMONCELLO
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NOCINO
24 Giugno

Borbone Nocino 24 Giugno ¢ un prezioso liquore di noci napoletane in edizione limitata.

Per realizzare questo prodotto esclusivo, eravamo alla ricerca di un’antica ed autentica ricetta familiare, che abbiamo
trovato in quella custodita dalla nobile famiglia degli Angelillo, originaria dell’agro aversano.

Come vuole la tradizione le noci sono state raccolte il 24 giugno, giorno di San Giovanni Battista, allorché la maturazione
del frutto non & ancora completata ed il mallo risulta verde e tenero.

'antica credenza popolare voleva che fosse una vergine che, a piedi scalzi, una volta salita sull’albero, staccasse a
mano solo le migliori noci senza intaccarne la buccia, per poi lasciarle alla rugiada notturna. Questa, formatasi nella notte
tra il 23 e il 24 giugno, era considerata una panacea per ogni male, specie per i problemi dell’apparato digerente e per
i disturbi gastro-intestinali, per i quali il Nocino era considerato un rimedio eccellente.

Una volta raccolte, si mettevano in infusione il giorno dopo e la loro preparazione terminava la vigilia di Ognissanti.
Nocino Borbone 24 Giugno € un liquore premium realizzato artigianalmente solo con le migliori noci e spezie, ed &
confezionato a mano nella pregiata bottiglia serigrafata su quattro lati che contiene tutti i Liquori Borbone. L'etichetta in
legno, la lamina oro, il Braille, la capsula coordinata, e la numerazione a mano delle 593 bottiglie disponibili per il 2020,
lo impreziosiscono ulteriormente.
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Il liquore al caffe & uno dei prodotti tipici della liquoristica italiana e na-
poletana. Un liquore genuino, preparato in casa dalle massaie con lo
stesso religioso silenzio e con la concentrazione e la dedizione tipiche
di chi si accinge a preparare un buonissimo caffé napoletano.
Mokoloko ¢ il risultato di un’antica ricetta napoletana, gelosamente
custodita in famiglia e perfezionata nel tempo. Per la preparazione uti-
lizziamo solo le miscele di caffe migliori, selezionate con esperienza e
cura maniacale, prima di essere sottoposte ad un innovativo processo
di estrazione, al fine di ottenere un infuso unico per qualita e purezza.
Si ottiene cosi un liquore equilibrato, dalle sfumature uniche dove il
sapore del caffe si sposa perfettamente con dli altri ingredienti; un mix
perfetto di forza e dolcezza, di profumi e sapori, solo poche gocce e si
viene catapultati a Napoli, tra i vicoli colorati, rumorosi e caldi.

Basta ‘na tazzulella ‘e cafée Mokoloko e ti ritrovi spensierato a Via dei
Tribunali, fischiettando Je So’' Pazzo. A questi due brani tipici ci sia-
mo ispirati per il nome del nostro elisir al caffé, spregiudicato, forte e
spensierato, proprio con un vero napoletano.

ASPETTO$ marrone scuro, simile a caffé macinato al momento.

AROM A2 un delizioso ed inconfondibile bouquet di caffe e caramello, con un accenno di frutta.

§APORES dolce, con caffe nero e cioccolato ed un retrogusto amaro. L'impatto ¢ incredibile, morbido, vellutato e

setoso per delle sensazioni tattili uniche.
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Cathay Pacific
Hong Kong International
Wine & Spirit Competition
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Il nome femminile, di origine giapponese, significa: “Bellezza in Fiore”, un appellativo che rappresenta benissimo I'a-
nima di questo liquore dalle caratteristiche uniche.

Prodotto con i migliori meloni verdi, dolci e rinfrescanti € ottenuto seguendo un attento processo di produzione che
prevede la polpa ed il succo di melone infusi in una base alcolica di qualita.

La bevanda ideale per le feste dei giovani, dolce, vivace e rinfrescante con il suo basso contenuto alcolico.

Molto versatile, si mixa piacevolmente con succhi, distillati e liquori, un gusto inconfondibile per dare un tocco “fa-
shion” ad ogni drink.

Si puo bere liscio o con ghiaccio, o miscelato semplicemente con una Fairy Queen Premium Dry Ginger Ale o una
Fairy Queen Premium Fresh Lemonade, oppure in drink famosi come il Green Eyes, cocktail ufficiale delle Olimpiadi
di Los Angeles del 1984, o il Japanese Slipper.

Miscelato con ananas fresco, lime, polpa di cocco Dr. Bar, Ron Palma Mulata 7 anni e Crema di Latte nel nostro
Signature Drink, “La Contessa di Hong Kong” dedicato alla grande Sophia Loren, perfetto per un aperitivo originale.

ASPETTOS verde brillante, molto intenso, simile ad un melone verde succoso.
AROGM A aroma limpido e vivace, con note intense di Melone e ricordi di altri frutti dolci.

§APORES estremamente e gradevolmente dolce, ma anche dissetante, con una nota finale calda. Piacevole, mor-
bido e caldo, il contatto con le labbra risulta molto piacevole.
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Nei paesi caraibici il Cocco viene da sempre utilizzato per addolcire il Rum.
Moltissimi sono i cocktail che contengono questi due ingredienti.

Una delle bevande piu tradizionali € il Saoco, a base di Rum e acqua di coc-
co, usata dagli schiavi come bevanda corroborante; € a partire dagli anni
80 che si hanno sul mercato i primi Rum aromatizzati al cocco in bottiglia.
Un accostamento magico, che ha spianato al Rum la strada verso un pub-
blico giovane e femminile.

Seguendo questa tendenza Mavi Drink presenta una specialita liquoristica
tutta italiana inimitabile ed unica: Panama Club.

Prodotto con una base di Rum Anejo Blanco di alta qualita e da un estratto
naturale delle migliori noci di cocco caraibiche, Panama Club fonde le note
fresche e fruttate del migliore rum caraibico con I'aroma dominante del
cocco per un prodotto dolce ed estremamente piacevole.

Da bere liscio, con molto ghiaccio o in un Long Drink con della cola o dei
succhi di frutta, con i quali si crea una miscela particolarmente esotica.
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ASPETTOS brillante e cristallino, come il rum bianco che ne costituisce la base, impreziosito da una bellissima ve-

ste grafica che lo rende un prodotto da mostrare con vanto.

AROMA: fresco e leggero, con latte di cocco dolce e vaniglia.

§APORES dolce di corpo medio, cocco, mandorle, caffe, rum bianco. Con la sua morbidezza e cremosita risulta

gradevolmente sensuale sulle labbra.
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Aperture

L'Aperture € un aperitivo freschissimo e leggero, apprezzato dagli uomini
ma anche dalle donne grazie al suo basso contenuto alcolico.

Ottenuto dall'infusione di una ricetta segreta, che tra i vari ingredienti ha
I'arancia ed erbe amaricanti come genziana e rabarbaro, in una miscela
idroalcolica alla quale viene poi aggiunto dello zucchero di alta qualita, &
elaborato secondo i piu moderni processi di produzione e si caratterizza
per il suo gusto tipico, unico, dolce e amaro.

Il risultato finale & un aperitivo con una versatilita unica che puo essere
bevuto liscio o con ghiaccio, al seltz o shakerato, magari riproponendo la
“crusta di zucchero” sul bordo bicchiere, in un ritorno ad uno stile vintage
oggi tanto di moda. Puo essere utilizzato anche in miscelazione, con della
Cedrata o ancora in uno dei cocktail oggi pit di tendenza: lo “Spritz", con
Aperture, uno splash di Fairy Queen Premium Fine Soda Water e Pro-
secco, fetta di arancia e...si da il via alla serata!!!
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ASPETTO? arancio cupo simile al frutto. Piuttosto simile alla scorza di arancia.

AROM A¢ complesso e ben equilibrato con erbe, spezie e arancia.

§APORES piuttosto dolce, con un mix di arancia, rabarbaro ed erbe. Grazie alla sua bassa alcolicita risulta morbido

e delicato sulle labbra.
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Costaross € una brand dedicato ad un’eccellenza del territorio Veneto: il Prosecco.
Un vino unico e richiesto, espressione del made in Italy, realizzato con uve Glera dalle colline di Valdobbiadene e Cone-
gliano. luoghi affascinanti, dove si respira il profumo secolare dell’arte enologica, tra paesaggi mozzafiato e le tracce
di storia in ogni angolo; il prosecco € presente in queste colline da piu di due secoli.

Il Prosecco, nella versione spumante, € un vino capace di stuzzicare e soddisfare anche i palati piu esigenti.

Minimal e raffinato il design per il nuovo logo Costaross, facile da riconoscere e coerente in tutte le sue caratteristiche.
Una prosecco moderno e accattivante, per gli amanti del vino e per le persone che vogliono celebrare occasioni spe-
ciali con un’etichetta esclusiva.

Vino di colore giallo paglierino brillante con perlage fine e persistente.

Il bouquet & complesso con sentori di rosa, gelsomino, glicine e fiori di acacia. Le note fruttate sono di mela banana
e ananas, con sfumature minerali. Di buona freschezza, particolarmente sapido e di ottima persistenza.

Abbinamenti

Vino indicato per sottolineare qualsiasi tipo di occasione, si presta particolarmente come aperitivo assieme
agli amici oppure ottimo con antipasti delicati o primi piatti di pesce.

Descrizione: Vino bianco spumante Extra Dry naturale
Vitigno impiegato: Glera
Zona di provenienza: Valdobbiadene

Temperatura di servizio: 6+7°C

b

VALORI NUTRIZIONALIS CARATTERISTICHE <HIMICO FISICHE
e n°1 gdialcol: 7 Kcal Titolo alcol effettivo: 11% vol

* n°1ldivino secco a 10% vol: 600 Kcal Acidita tot. min.: 5,8 g/I

® n°1 gdizucchero residuo: 4 Kcal Residuo zuccherino: 16 g/I

An. Solforosa (§02) max.: 150 mg/I
Estratto secco: 27 g/I

Pressione manometrica: 5 bar
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Collocazione geografica: Veneto.

Vitigno: da uve Glera e da altre uve bianche.

Periodo di vendemmia: da meta settembre a inizio ottobre.

Vinificazione: spremitura soffice delle uve, fermentazione a temperatura controllata di 20° C e successiva
presa di spuma in grandi recipienti chiusi, a 12°-14° C, con sosta sui lieviti di circa 2 mesi. La pressione in
bottiglia & pari a 5,40atm.

Caratteristiche organolettiche: colore paglierino chiaro, con riflessi verdognoli, il perlage € fine e persisten-
te. Il profumo & fine, intenso e particolarmente profumato con sentori di mela e banana. Al palato si presenta

fresco, pulito, molto armonico, gradevolmente vivace con giusto equilibrio tra dolcezza e acidita.

Indicazioni di servizio: suggeriamo di servire questo spumante alla temperatura compresa tra 5° - 7° C,
stappando la bottiglia al momento del consumo.

Abbinamento enogastronomico: ottimo come aperitivo,accostato a frutta ma anche a delicati cibi salati.
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§ CARATTERISTIKHE <HIMICO FISICHE §
= ¢ Residuo zuccherino: 13,5 g/l Acidita tot. min.: 5,8 g/I =
= e Gradazione alcolica: 11,00 %vol g
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Five nses
| Bitter rappresentano da sempre una delle glorie della tradizione liquoristica
italiana, vanto del Made in Italy.

Da sempre ingrediente fondamentale in moltissimi cocktail, il Bitter sta
oggi vivendo, grazie alla riscoperta della miscelazione classica, una nuova
giovinezza.

E ottenuto dall'infusione di una ricetta segreta, composta da erbe amaricanti,
piante aromatiche e frutta, in una miscela idroalcolica, seguendo i piu moder-
ni processi di produzione.

Un prodotto particolare che si differenzia dagli altri Bitter presenti sul mercato
per il suo gusto tipico e assolutamente originale, caratterizzato da uno spic-
cato e gradevole gusto amarognolo.

LR e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
ASPETTOZ colore rosso rubino. Brillante.

4

AROGM A aroma intenso, elegante con agrumi, spezie e frutta.

§APORES bilanciato tra il dolce e I"'amaro, con note di arancia ed erbe. Viscoso e denso, lascia sulle labbra sensa-
zioni morbide e piacevoli.
T e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
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La Sambuca ¢ il tipico liquore ottenuto dalla distillazione dei semi di anice
stellato.

Il nome Sambuca pare derivi dal nome della pianta (Sambuco) da cui si
ricava |'estratto di sambuco bianco, uno degli ingredienti principali del liquo-
re; altri fanno risalire I'origine del nome da un termine arabo, probabilmente
“Zammut”, bevanda a base di anice approdata nel porto di Civitavecchia su
navi provenienti dall’Oriente.

Un'altra leggenda riguardo al nome ci porta in Campania, dove gli acquaioli,
chiamati “Sambuchelli”, andavano nei campi a dissetare i contadini portan-
do loro Acqua e Anice.

La Sambuca rappresenta ormai uno dei prodotti tipici della tradizione ita-
liana e noi abbiamo messo a punto un prodotto che unisce la tradizione
italiana con i pit innovativi e moderni processi di produzione.

La Sambuca Extra Five Senses, & prodotta dall’attenta distillazione dei
semi di anice stellato, che donano profumo e sapore, combinati con alcol
finissimo, zucchero, liquirizia, coriandolo e altri aromi naturali.

Un prodotto delizioso nel sapore e raffinato nel bouquet, apprezzato anche
per le sue proprieta digestive.

\‘.‘L—‘;.—; -

ASPETTO¢ limpida, trasparente e chiara.

AROGM A2 delicato, con anice, bacche di sambuco, liquirizia ed erbe.

§APORES dolcezza equilibrata, gli aromi soddisfano il palato. Morbida ed intensa, lascia sulle labbra sensazioni du-

rature e piacevoli.
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IGANIS

Il pit amato dei liquori da aperitivo francesi direttamente da Marsiglia. L'a-
peritivo rinfrescante all’anice, al quale in Provenza non rinuncerebbero per
niente al mondo, ha in realtd una storia un po’ fuorilegge. Questo liquore
nasce infatti durante la prima guerra mondiale in sostituzione all'assenzio che
fu proibito, riscuotendo immediatamente un enorme successo.

Diluito come da tradizione con 5 parti di acqua ghiacciata il Pastis ha saputo
conquistare prima tutta la Francia e poi le zone frontaliere corna la Liguria e
il Piemonte. Anche i piu giovani sono affascinati da questa bevanda storica
che ben si combina alla cola.

Oggi non esiste posto nel mondo, frequentato dai francesi, in cui manca il
Pastis.

Il Pastis Iganis rispetta integralmente la ricetta tradizionale Marsigliese ed e
disponibile nella classicheggiante bottiglia da un litro e nella tradizionale ed
esclusiva Magnum da 3 litri, profumato e fresco, sprigiona tutta la sua forza
grazie all‘elevato grado alcolico.

IGANIS
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ASPETTO$ ambra chiaro.

AROMA: forte, con liquirizia, anice, e note erbacee.

§APORES equilibrato, pungente ma allo stesso tempo morbido e setoso al palato.
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TRIPLE SJEC

ORIGINAL ORANGE LIQUEUR

Il Triple Sec € un liquore assolutamente incolore in quanto solitamente non si sottopone ad affinamento.

Trova le sue origini in Francia, a circa meta dell’Ottocento, dove si dice I'abbia prodotto per la prima volta Jean Bap-
tiste Combier nel 1834.

La produzione awviene con la distillazione in alambicchi, solitamente in rame, di un infuso di alcool, zucchero e scorze
d’arancia di Haiti (rimaste ad essiccare al sole per ventiquattro ore).

Il risultato & un liquore con una gradazione che pud variare da 15 a 40 gradi alcolici ed esistono anche varianti come
il blue Curagao (pit dolce) oppure il bitter orange (prodotto con varie tipologie di arancia).

Nel mondo della mixology & un ingrediente basilare, si utilizza in molteplici cocktails come: margarita, long island iced
tea, sidecar...

Tuttavia, molto di rado, viene anche utilizzato come digestivo “on the rocks” (cioé servito solamente con ghiaccio).

Il Triple Sec firmato Five Senses € caratterizzato da un alto grado zuccherino, forti sentori di arancia, e dal grado al-
colico elevato nella versione classica e piu basso, 25°, nella versione easy.
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ASPETTO¢ trasparente e incolore.
AROM A¢ un bouquet intenso di arancia.

§APORES gusto forte e pungente, quasi morbido al tatto. Quest'ultima caratteristica & riconducibile al grande
“corpo” del prodotto.
T e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e ey
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Crewe Cock ail

Le creme liquore sono indispensabili nel mondo del bar, per il quale rappresentano la base per la realizzazione di
innumerevoli e deliziosi cocktail.

Colorate, fatte con ingredienti naturali scrupolosamente selezionati come erbe, frutta secca e fresca, piante e semi,
rappresentano un ingrediente unico ed indispensabile per ogni Barman.

Mavi Drink con la sua linea di Creme Liquore Five Senses dai molteplici gusti, presenta un prodotto che non teme la
rivalita dei numerosi concorrenti.

Dopo attente ricerche e test di qualita, si & cercato di mirare all’eccellenza assoluta per ogni specifico

prodotto, con il massimo grado zuccherino, la massima presenza di gusto specifico e di profumi.

L'utilizzo di ingredienti di prima qualita accuratamente selezionati, fanno si che i profumi ed i sapori conservino tutta la
loro naturalezza e fragranza una volta in bottiglia.

ASPETTOS un arcobaleno di colori...che svaria dal verde della Menta, al blu del Curacao, dal caldo giallo della Ba-
nana, fino ad arrivare all’avvolgente viola del curioso Parfait Amour, ingrediente fondamentale per la realizzazione del
premiato cocktail IBA 2012.

AROM Az affascinante ed infinito. spezie e semi, erbe e piante, cacao, frutta secca e fresca, sembra quasi di es-
sere in un Suk orientale. Tutti con un tocco finale di dolcezza.

§APORES innumerevoli le sensazioni al palato, grazie all'ampia quantita di ingredienti utilizzati, che offrono una gran-
de varieta dei sapori esistenti al mondo. Fresche e dolci, ma mai stucchevoli. La loro naturale cremosita e dolcezza fa
si che sulle labbra risultino morbide, intense e con un corpo piacevolmente ricco.

T e e e e e e e e e e e e e e e ey
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Un’ampia gamma che fa fronte a tutte le esigenze della moderna miscelazione:
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WENTHE BLANCHE

W

Menthe
Blanche

Apricot Batico
Brandy Batida
Abricod de Cocco

——
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Green You-go
Mint Elder

Flowers

Blue
Curacao

FAREAIT AMOU

Parfait
Amour

Creme de
Bananes

A

Cacao
Blanc

: !M

PAITION

Passion
Fruit

Créme de
Cassis

Tangerine
Mandarine
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Dr.Bar € una linea di prodotti pensata per il barman professionista, con un vasto assortimento di concentrati di frutta
e prodotti tecnici per la realizzazione di cocktail.

Le Polpe di frutta Dr Bar® rappresentano I'espressione pilt pura della frutta fresca concentrata. Ideali

per la preparazione di cocktail, long drink, succhi, frappe e granite.

Grande assortimento di gusti e tanti piccoli preziosi particolari che rendono piu facile la vita del barman:

Le polpe concentrate Dr Bar® contengono il 100% di purea di frutta di altissima qualitd che non subisce alcuna
pastorizzazione, garantendo il sapore della frutta appena colta per 12 mesi all’anno.

Pensate per semplificare il lavoro del barman, le polpe concentrate Dr Bar®, grazie all'immagine chiara ed evidente,
rendono immediata I'identificazione del gusto all’utilizzatore.

Inoltre le polpe concentrate Dr Bar®, grazie all’elevata concentrazione, aumentano la resa della bottiglia, riducendo
il costo del cocktail.

Con le polpe concentrate Dr Bar® il barman ha a sua disposizione tutta la frutta necessaria per 12 mesi all’anno,
cancellando di fatto la stagionalita.

Importante e stato il lavoro di studio della bottiglia tecnica, che ad ogni pressione del collo fa corrispondere una ero-
gazione di circa 20 gr di prodotto, inoltre il tappo a membrana che si richiude da solo al semplice rilascio assicura
freschezza ed igiene e il beccuccio dosatore evita colature e velocizza il lavoro. Il tutto impreziosito da una immagine
fortemente impattante.

Design, colori vivaci e maneggevolezza, fanno di Dr Bar® un validissimo supporto al lavoro del bartender moderno.
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Dr Bar® inoltre é anche:

Lime Juice

Sciroppo di Zucchero
di Canna

Sweet & Sour

L
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SCirOPpO di Zucchero
bianco
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Le Grappe

Bianca
Riserva
Chardonnay
Moscato
Pinot
Prosecco

Medulla, letteralmente “la quintessenza’, € alla ricerca della parte piu pura ed intima dell’acquavite, di quell’universo
di percezioni non solo sensoriali che caratterizzano e accompagnano, da sempre, i distillati e che sono prerogativa
solo delle grappe migliori. L'inconfondibilita e la persistenza del gusto, la complessita e I'ampiezza di aromi e odori,
I'incantevole lucentezza e trasparenza, unite a sensazioni che gratificano, esaltano e rinvigoriscono il corpo e lo spirito,
rendono le grappe di Medulla letteralmente sensazionali. Dalla primaria applicazione dei distillati di acquavite come
rimedio farmaceutico, tipico delle canove e delle apoteche, fino alla moderna celebrazione delle grappe sono passati
piu di cinquecento anni; cinque secoli che hanno mutato tempi e modalita di consumo ma che hanno preservato
la concezione tradizionale della grappa come momento di conforto e di piacere. Ed & da questo patrimonio rituale,
dalla continua esaltazione del gusto e dall'amore per la tradizione, che nasce la collezione Medulla, grappe pregiate
dedicate ad un pubblico raffinato, attento alla qualita, affascinato dalla personalita dei prodotti ma anche sensibile
alla seduzione dell'immagine. Medulla, infatti, punta molto sull’elemento comunicativo, attraverso un brand giovane
e dinamico che trasferisce a pieno i valori dell’azienda. Un brand che unito alla varieta dei prodotti e alle ricercate
soluzioni estetiche per il package, rende le grappe di Medulla prodotti con una forte identita visiva e comunicativa.



Inoltre con un look classico ed elegante sono disponibili la Grappa Bianca “Tipica” e la grappa “Preziosa” con in-
vecchiamento 12 mesi. Due grappe di grande qualita che coniugano il gusto e la convenienza. Disponibili in doppio
formato , il pratico cl 70, apprezzato per la maneggevolezza e praticita d'uso, ed il conveniente Lt 1,5, indispen-

sabile per un utilizzo “professionale”.




Innovativi e delicati liquori a base di grappa, proposti in tre raffinati gusti: Miele, Cannella e Mela racchiusi in elegante

bottiglia decanter.
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Il piacere della tradizione

Dai rinomati limoni dell’lsola di Procida, un classico della tradizione campana riproposto in
chiave moderna.

Una filiera cortissima che valorizza la produzione locale e mantiene il legame con la terra
d’origine per esaltare ancora di piu le caratteristiche uniche di questo straordinario prodotto.
II' Limoncello di Procida & inconfondibile per il profumo, il colore, il gusto e per I'elegante
bottiglia e la preziosa etichetta.

Classic

Limoncello di Procida € disponibile anche nella versione Classic, una ricetta altrettanto pregiata e un look piu classico.
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Le origini del gusto

Un concentrato di gusto e passione, un mix di agrumi di altissima qualita e tanta sapienza.
Un liquore dall’elevato grado alcolico, frutto dell’infusione di svariati agrumi verdi. Tutto il profumo della Campania

racchiuso in una nuova elegante bottiglia con un’etichetta in carta pregiata. Agrumino ¢ |'origine di tutto, il prodotto
con il quale nasce Mavi Drink e che oggi riprende vita.

Medulla l
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Il profumo della sardegna

Il liquore di Mirto Medulla & una preziosa reinterpretazione del tradizionale liquore sardo.

Il potente profumo che sprigiona & inconfondibile almeno quanto il colore rosso rubino che
lo caratterizza e bevendolo € impossibile non pensare alle splendide coste incontaminate e
selvagge dell’isola.

Questo liquore di una bonta unica & un gradevole ed originale fine pasto da servire ghiacciato.
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Solo per magici momenti

L'Oro Magico ¢ il frutto dell’antica tradizione Beneventana nella produzione di un prezioso
nettare dal particolarissimo color oro. Il profumo ed il gusto unici sono I'espressione delle in-
numerevoli tipologie di erbe e spezie necessarie per la produzione.

L'Oro Magico con i suoi 25° ¢ versatile e piacevole da gustare sia liscio che ghiacciato, stu-
pendo per impreziosire un gelato o una macedonia, € ancora oggi indispensabile in pasticceria

per la preparazione di dolci locali e internazionali.

L'Oro Magico € inoltre apprezzatissimo dai Bartender che sono alla ricerca di nuove ed originali
ricette, il suo tocco amarognolo, il retrogusto di zenzero e la gradazione non troppo elevata,
lo rendono un prodotto versatile ed in linea con la Mixology attuale, in grado di riscoprire e di
valorizzare i sapori classici dei liquori della tradizione italiana.

Questo delizioso liquore pud rendere magico un semplice spritz, sostituito al Bitter potrete
godere di un fantastico Spritz Magico.
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Tutto il buono della liquirizia

Dalle migliori radici della Glycyrrhiza glabra, nasce Dolce Nera. La liquirizia era gia apprezzata 5000 anni fa dagli
egiziani, dagli assiri e dai cinesi, per le sue proprieta curative ed afrodisiache.

Ippocrate consigliava questa pregiata radice per curare la tosse, e la tradizione popolare ha attribuito alla liquirizia le
proprieta farmacologiche piu disparate.

Dolce Nera si presenta come un liquore dal gusto sorprendentemente unico e che conquista a prima vista, il colore
nerissimo, il profumo persistente ed il sapore avvolgente, setoso e solo leggermente speziato, la caratterizzano e la
pongono ai massimi livelli nella sua categoria.

Dolce Nera non si pone solo come un validissimo digestivo, ma il suo gusto dolce la rendera perfetta come ingrediente
aromatico per |'aperitivo, o nella preparazione di un gelato o di un dessert.

Infine mixata con uno dei tanti prodotti della linea Five Senses, né esalta il gusto e la raffinatezza.

Ti consigliamo di servirla ghiacciata.




T

i . ﬁ Medulla

Cioccolato da bere...

Sweet Choco Medulla ¢ la sintesi del pensiero Maya, questo popolo che fu il primo a coltivare la Theobroma cacao,
chiamava il cioccolato il “Cibo degli dei” ed il suo uso era riservato solo ai sovrani, ai nobili ed ai guerrieri.

Cosi preziosa che gli indios usavano i semi della pianta al pari della moneta.

Choco € morbido, vellutato, denso e cremoso se bevuto liscio o con tanto ghiaccio, € I'ideale per rendere prezioso un
dessert o esaltare la bonta di un gelato, e sara sicuramente il protagonista se miscelato con I'aperitivo e se bevuto in
compagnia.

Perfetto per tutti, grazie al grado alcolico basso, & molto apprezzato dalle donne che si lasciano catturare dal profumo
intenso, e dalla cremosita che avvolge le labbra.

Assolutamente unico nel suo genere, € inconfondibile grazie alla bottiglia ricercata e all’etichetta in contrasto.




Meaulk
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Pistacchio

Un vortice di dolcezza

Sette dolcissimi gusti per conquistare anche i palati piu esigenti. Le cremose sono la sin-
tesi del perfetto equilibrio tra aromi ed infusi di altissima qualita e morbida crema di latte di
primissima scelta.

Ottime da gustare a qualsiasi ora del giomno grazie alla gradazione alcolica moderata, Le
Cremose Medulla sono fantastiche per impreziosire uno squisito dessert, un gelato o dei
buonissimi dolci.

Incredibilmente versatili sono facilmente miscelabili per creare cocktail esclusivi.

Questa linea di prodotti, grazie agli innovativi gusti al Pistacchio e alla Nocciola, e alle nuove
preziose bottiglie con etichette in contrasto, & pronta a conquistare il mercato.




Limone Fragola Melone

Banana Nocciola



Gin & Premium Soft Drink da pagina 2 a pagina 23

Prodotto pag. Ean code
Gin Jodhpur London Dry cl 70 - 43° 2 8414771863719
Gin Jodhpur London Dry cl 100 - 43° 2 8438001407108
Gin Jodhpur White Glass cl 70 - 43° 4 8414771863719
Gin Jodhpur Reserve London Dry cl 50 - 43° 5 8414771864907
Gin Jodhpur Spicy Gin cl 70 - 43° 6 8438001407931
Gin Volcanic Botanics & Russet cl 70 - 42° 8 8438001406903
Gin Volcanic Botanics & Russet Glass Pack cl 70 - 42° 9 8438001406903
Gin Suau Mallorca cl 70 - 40° 10 8414771864631
Gin Crespo London Dry Gin cl 70 - 45° 12 7868000797404
Gin 72 London Dry Gin cl 70 - 43° 14 9780202389738
Gin Ginbery’s London Dry Imported cl 70 - 37,5° 16 8414771861418
Gin Ginbery’s London Dry Imported It 1 - 37,5° 16 8414771861425
Gin Ginbery’s London Dry Gin & Tonic - Home Kit cl 70 - 37,5° 18 8021175104098
Gin Ginbery’s Rose Imported cl 70 - 37,5° 19 8438001406583
Gin Barnes Extra Dry It 1 - 38° 20 8021175006767
Gin Princess Dry cl 70 - 38° 21 8021175006477
Gin Princess Dry It 1 - 38° 21 8021175004428
Gin Princess Dry Night Edition It 1 - 38° 21 8021175007221
Fairy Queen Premium Fine Tonic Water ml 200 conf. Da 6 pezzi 22 8021175007337
Fairy Queen Premium Fresh Lemonade ml 200 conf. Da 6 pezzi 22 8021175007344
Fairy Queen Premium Spicy Ginger Beer ml 200 conf. Da 6 pezzi 22 8021175007368
Fairy Queen Premium Fine Soda Water ml 200 conf. Da 6 pezzi 22 8021175007375
Fairy Queen Premium Dry Ginger Ale ml 200 conf. Da 6 pezzi 22 8021175007351
Rum & Cachaca da pagina 24 a pagina 43
Prodotto pag. Ean code
Ron Relicario Dominicano Superior 6-10 Anos Box cl 70 - 40° 24 8438001405883
Ron Relicario Dominicano Supremo 10-15 Anos Tubo cl 70 - 40° 25 8438001406620
Ron Relicario Dominicano Superior 6-10 Anos Glasses Pack cl 70 - 40° 27 8438001405883
Ron Relicario Dominicano Supremo 10-15 Anos Glass Pack cl 70 - 40° 27 8438001406620
Ron Relicario Dominicano Peated Finish cl 70 - 40° 28 8438001407757
Ron Jungla Suau Tubo cl 70 - 40° 30 8414658000008
Rum Marama Spiced Fijian cl 70 - 40° 32 8438001406842
Rum Marama Spiced Fijian Tubo cl 70 - 40° 32 8438001406842
Rum Marama Spiced Fijian Glass Pack cl 70 - 40° 33 8438001406842
Ron Canuto Selecién Superior 7 Afos cl 70 - 40° 34 7862108679242
Ron Canuto Sel. Sup. 7 Afos — Conf. 2 Bicchieri cl 70 - 40° 35 7862108679259
Ron Mulata Reserva Especial 25 Aios Box cl 70 - 38° 36 8500000659939
Ron Palma Mulata de Cuba Afiejo 15 Afos Box Cartone cl 70 - 38° 39 8414771862880
Ron Palma Mulata Silver Dry cl 70 - 38° 40 8414771861708
Ron Palma Mulata Silver Dry It 1 - 38° 40 8414771861838
Ron Palma Mulata Superior It 1 - 38° 40 8414771865119
Ron Palma Mulata Blanco Reserva 3 cl 70 - 38° 40 8414771860572
Ron Palma Mulata Afejo Gran Reserva 7 cl 70 - 38° 41 8414771860596
Elixir de Ron Palma Mulata Elixir de Cuba cl 70 - 34° 41 8414771863962
Rum Cayo Grande Blanco Reserva cl 70 - 37,5° 42 8414771860138
Rum Cayo Grande Blanco Reserva It 1 - 37,5° 42 8414771850078
Rum Cayo Grande Anejo Reserva cl 70 - 37,5° 42 8414771860527
Rum Cayo Grande Anejo Reserva It 1 - 37,5° 42 8414771850085
Cachaca Amazonia Club cl 100 - 40° 43 8414771859804
Herbal Spirits da pagina 44 a pagina 47

Prodotto Ean code

Cocalero De Altura Distilado Sagrado cl 70 - 40° 5391532440002




Cocalero Clasico Coca Herbal Spirit cl 70 — 29°

Cocalero Negro Coca Spicy Herbal Spirit cl 70 — 29°

5390683100261
5391532440255

Tequila

Prodotto

Tequila Tres Sombreros Blanco Box Cartone cl 70 - 38°
Tequila Tres Sombreros Reposado Box Cartone cl 70 - 38°
Tequila Tres Sombreros Afejo Box Cartone cl 70 - 38°
Tequila Tres Sombreros Silver cl 70 - 38°

Tequila Tres Sombreros Silver |t 1 - 38°

Tequila Tres Sombreros Gold It 1 - 38°

da pagina 48 a pagina 50

Ean code
8414771862101
8414771862422
8414771862118
8414771854601
8414771861159
8414771862644

Vodka & Vodka Aromatizzata

Prodotto

Vodka Nordic Caramel Tridistilled cl 70 - 30°

Vodka Krova Imported Distilled in Poland cl 70 - 42°
Vodka Krova Imported Distilled in Poland It 1,5 - 42°
Vodka Norvik Triple Distilled Imported cl 70 - 38°
Vodka Norvik Triple Distilled Imported It 1 - 38°
Vodka Norvik Triple Distilled Imported It 3 - 38°
Vodka &... Norvik Melone [t 1 - 20°

Vodka &... Norvik Fragola It 1 - 20°

Vodka &... Norvik Pesca It 1 - 20°

Vodka &... Norvik Menta It 1 - 20°

Vodka &... Norvik Limone |t 1 - 20°

Vodka &... Norvik Liquirizia It 1 - 20°

Vodka &... Norvik Caramello [t 1 - 20°

Vodka &... Norvik Mela Verde It 1 - 20°

Vodka &... Norvik Energy Taurina-Ginseng-Guarana It 1 - 20°
Vodka &... Norvik Panna-Fragola cl 70 - 17°

Vodka &... Norvik Pesca cl 70 - 20°

Vodka &... Norvik Fragola cl 70 - 20°

Vodka &... Norvik Melone cl 70 - 20°

Vodka &... Norvik Menta cl 70 - 20°

51
52
53
54
54
54
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56
56

da pagina 51 a pagina 56

Ean code
8438001405319
8414771864983
8414771864983
8021175004299
8021175004305
8021175007184
8021175004350
8021175004343
8021175004367
8021175004404
8021175004381
8021175007566
8021175007559
8021175006545
8021175006248
8021175006729
8021175004336
8021175004312
8021175004329
8021175004398

Brandy

Prodotto

Brandy Suau Solera Reserva 15 Tubo cl 70 - 37°

Brandy Suau Solera Gran Reserva 25 Box Cartone cl 70 - 37°
Brandy Suau Reserva Privada 50 Cassetta cl 70 - 37°

Brandy Velloso Gran Reserva 18 cl 70 - 36°

da pagina 59 a pagina 61

Ean code
8414658000015
8437010990007
8414658000053
8414771864488

Whisky - Whiskey & Liqueur
Prodotto

Irish Wiskey The Temple Bar Signature Blend cl 70 - 40°

Irish Wiskey The Temple Bar 10 Years cl 70 - 40°

Irish Wiskey The Temple Bar 12 Years cl 70 - 40°

Irish Wiskey The Temple Bar Argentinian Malbec Cask cl 70 - 43°
Irish Wiskey The Temple Bar 15 Years cl 70 - 40°

Scotch Glen Silver’s Single Malt Box Cartone cl 70 - 40°

Scotch Glen Silver’s Blended 3 y.a. Box Cartone cl 70 - 40°
Scotch Glen Silver’s Blended Malt 3 y.a. Box Cartone cl 70 - 40°
Scotch Glen Silver’s Blended 8 y.a. Tubo cl 70 - 40°

Scotch Glen Silver’s Blended Malt 12 y.a. Tubo cl 70 - 40°
Liqueur Bourbon Kentucky Jack Honey cl 70 - 35°

Whisky Cream Tender Original Liqueur It 1-17°

pag.
64
64
64
64
64
67
68
68
69
69
70
71

da pagina 64 a pagina 71

Ean code
5391523270380
5390683100247
5390683100568
5391531620139
5390683100469
8438001406965
8414771854793
8414771861777
8414771862811
8414771862828
5414145036919
8021175006293

. Mixology

. Super Premium



Miniature
Prodotto

Scotch Glen Silver’s Blended 3 y.a. cl 5 - 40°

Rum Cayo Grande Anejo Reserva cl 5 - 37,5°

Ron Relicario Dominicano Superior 6-10 Anos cl 5 - 40°
Ron Relicario Dominicano Peated Finish cl 5 - 40°

Ron Relicario Dominicano Supremo 10-15 Anos cl 5 - 40°
Gin Jodhpur London Dry cl 5 - 43°

Gin Jodhpur Reserve cl 5 - 43°

Gin Jodhpur Spicy cl 5 - 43°

Gin Ginbery’s London Dry Imported cl 5 - 37,5°

Tequila Tres Sombreros Silver cl 4 - 38°

Tequila Tres Sombreros Gold cl 4 - 38°

pag.
72
72
72
72
72
73
73
73
73
73
73

da pagina 72 a pagina 73

Ean code
8438001405944
8438001405913
8438001407870
8438001407894
8438001407887
8414771865362
8438001407856
8438001407863
8438001405999
8414771853475
8414771865386

Assenzio

Prodotto

Absinthe Rodnik’s Green cl 70 - 70°
Absinthe Rodnik’s Black cl 70 - 70°
Absinthe Rodnik’s Boheme Blu cl 70 - 70°

da pagina 74 a pagina 75

Ean code
8414771859514
8414771862286
8414771862897

Premium Liquori Italiani

da pagina 77 a pagina 83

Prodotto pag. Ean code
Amaro Borbone Mediterraneo cl 70 - 30° 77 8021175007634
Amaro Borbone Mediterraneo cl 70 - 30° Box cartone 77 8021175007634
Amaro Borbone Rucola Nobile cl 70 - 30° 78 8021175007641
Amaro Borbone Rucola Nobile cl 70 - 30° Box cartone 78 8021175007641
Limoncello Borbone Procida cl 70 - 30° 79 8021175007627
Limoncello Borbone Procida cl 70 - 30° Box cartone 79 8021175007627
Nocino Borbone 24 Giugno cl 70 - 30° 80 8021175007733
Borbone Espositore Mix 12 bt cl 10 - 30° 83 N.D.
Amaro Borbone Mediterraneo cl 10 - 30° 83 8021175007702
Amaro Borbone Rucola Nobile cl 10 - 30° 83 8021175007719
Limoncello Borbone Procida cl 10 - 30° 83 8021175007726
Liquori & Aperitivi da pagina 84 a pagina 94
Prodotto pag. Ean code
Coffee Liqueur Mokoloko Original It 1 - 20° 84 8021175006620
Aperitivo Misaki Exotic melon Liquor cl 70 - 20° 85 8021175006439
Aperitivo Misaki Exotic melon Liquor It 1 - 20° 85 8021175005203
Caribbean Rum with Coconut Panama Club It 1 - 21° 86 8021175005227
Aperitivo Aperture cl 70 - 11° 87 8021175005463
Aperitivo Aperture It 1 - 11° 87 8021175002929
Aperitivo Aperture It 3 - 11° 87 8021175007160
Prosecco Docg Valdobbiadene Superiore Costaross cl 75 - 11° 89 8010719001627
Cuvee Tenuta Casagrande Prestige Millesimato ¢l 75 - 11° 91 8021175007665
Bitter Red 4 You cl 70 - 25° 92 8021175005470
Bitter Red 4 You It 1 - 25° 92 8021175002936
Bitter Red 4 You It 3 - 25° 92 8021175007177
Sambuca Extra cl 70 - 40° 93 8021175006774
Sambuca Extra It 1 - 40° 93 8021175006194
Pastiss Iganis de Marseille It 1 - 45° 94 3217690041276
Pastiss Iganis de Marseille It 3 - 45° 94 8414771850061




Triple Sec & Creme Cocktail da pagina 95 a pagina 97

. Mixology

Prodotto pag. Ean code
Triple Sec Orange Easy cl 70 - 25° 95 8021175006781
Triple Sec Orange Easy It 1 - 25° 95 8021175007405
Triple Sec Orange cl 70 - 40° 95 8021175004688
Triple Sec Orange It 1 - 40° 95 8021175006798
Cream Liqueur Amaretto cl 70 - 25° 97 8021175006286
Cream Liqueur Abrico Apricot Brandy cl 70 - 25° 97 8021175004640
Cream Liqueur Batico Batida de Cocco cl 70 - 17° 97 8021175005241
Cream Liqueur Blue Curagao cl 70 - 25° 97 8021175004459
Cream Liqueur Creme de Bananes cl 70 - 20° 97 8021175005128
Cream Liqueur Cacao Blanc cl 70 - 25° 97 8021175004657
Cream Liqueur Creme de Cassis cl 70 - 20° 97 8021175004664
Cream Liqueur Cacao Brown cl 70 - 25° 97 8021175006521
Cream Liqueur Menthe Blanche cl 70 - 25° 97 8021175004671
Cream Liqueur Green Mint cl 70 - 25° 97 8021175006514
Cream Liqueur YouGo Elder Flowers Liqueur cl 70 - 17° 97 8021175006736
Cream Liqueur Parfait Amour Gold Medal 2012 cl 70 - 25° 97 8021175006323
Cream Liqueur Passion Fruit cl 70 - 17° 97 8021175005258
Cream Liqueur Peach Original cl 70 - 20° 97 8021175005210
Cream Liqueur Tangerine Mandarine cl 70 - 25° 97 8021175006613
Polpe, Sciroppi-Zuccheri-Premix & Succhi da pagina 98 a pagina 99
Prodotto pag. Ean code
Polpa Frutta Banana Kg 1 ca 98 8021175004916
Polpa Frutta Cocco Kg 1 ca 98 8021175004954
Polpa Frutta Cranberry Kg 1 ca 98 8021175005012
Polpa Frutta Fragola Kg 1 ca 98 8021175004909
Polpa Frutta Granatina Kg 1 ca 98 8021175005005
Polpa Frutta Kiwi Kg 1 ca 98 8021175004930
Polpa Frutta Papaya Kg 1 ca 98 8021175005029
Polpa Frutta Passion Fruit Kg 1 ca 98 8021175005036
Polpa Frutta Pesca Kg 1 ca 98 8021175004923
Succo Lime Juice ml 700 99 8021175004107
Succo Cranberry Juice ml 700 99 8021175005272
Premix Sweet & Sour Kg 1 99 8021175005173
Sciroppo di Zucchero Bianco ml 700 99 8021175004121
Sciroppo di Zucchero di Canna ml 700 99 8021175004138
Grappe Medulla da pagina 100 a pagina 101
Prodotto pag. | Ean code

100 8021175003711

100 8021175007108

100 8021175004831

100 8021175003704

100 8021175007092

100 8021175003728

100 8021175003735

100 8021175003759

100 8021175003742

101 8021175004589

101 8021175004800

101 8021175004596

101 8021175004817

. Super Premium




Liquori a base di Grappe Medulla pagina 102

Prodotto | pag. | Ean code
102 8021175005098
102 8021175006033
102 8021175005104

Limoncello pagina 103
Prodotto Ean code
103 8021175001182
103 8021175000024
103 8021175000727
103 8021175001182
103 8021175005289
Liquori Tipici da pagina 104 a pagina 109
Prodotto pag. Ean code
104 8021175007148
106 8021175001168
107 8021175006262
108 8021175004633
108 8021175007382
109 8021175003285
Creme Liquore da pagina 110 a pagina 111
Prodotto pag. Ean code
110 8021175006866
111 8021175000796
111 8021175000857
111 8021175002950
111 8021175003315
111 8021175006873
111 8021175006859




Note




Estratto delle Condizioni Generali di Vendita

Il presente listino, valido a partire dal 01/03/2020, annulla e sostituisce qualsiasi listino precedente.
| prezzi esposti sono tutti IVA ESCLUSA

| prezzi esposti sono considerati e calcolati con le tasse alcol (accise) vigenti alla data odierna. Eventuali variazioni
della stessa saranno automaticamente in vigore dalla data decisa dal legislatore, ed i prezzi si modificheranno in
modo conseguente in maniera automatica, senza alcun obbligo ne necessita di comunicazione preventiva ne a Voi
ne al cliente.

La Mavi Drink Srl, conserva la proprieta integrale delle merci vendute fino al totale pagamento del prezzo di acquisto
fatturato, inclusi oneri accessori generati da qualsivoglia motivo.

ORDINI:
Tutti gli ordini inviati e da noi ricevuti si intendono SALVO APPROVAZIONE DELLA MANDANTE.

NUOVO CLIENTE/ATTIVAZIONE ANAGRAFICA
Vedi scheda attivazione anagrafica (Fido Assicurativo e/o Fido Interno)

TRASPORTI /PORTO FRANCO

| prezzi esposti sono da intendersi in porto franco per ordini a partire dai 250€ valore fattura.

Per importi inferiori sara addebitato un valore forfettario di € 15.00 quale contributo di spese di trasporto. Tale
addebito in fattura € AUTOMATICO, senza necessita di approvazione preventiva, in quanto AVETE GIA INFORMATO
IL CLIENTE.

CONSEGNE IN ESPRESSO (48h tassative)

Per tale esigenza , dove possibile esaudirla (comunque senza responsabilita sul successo), & previsto un addebito
in fattura di un extra costo di € 20,00. Nel caso tale spedizione sia di importo inferiore ai 250€, i due valori (15€ e
20€) si sommano. Tale/i addebito/i in fattura € AUTOMATICO, senza necessita di approvazione preventiva, in quanto
AVETE GIA INFORMATO IL CLIENTE

RECLAMI E/O CONTESTAZIONI

Eventuali contestazioni e/o reclami per rotture o mancanze vanno effettuati al corriere all’atto della consegna ed
annotate in bolla. Nel caso non sia possibile cid, il diritto al reclamo DECADE trascorsi 8 gg dalla data di consegna,
che non siano stati entro tale termine formalizzati in forma scritta ed, in caso di rotture, corredati da foto allegata.
Eventuali resi e/o sostituzioni vanno concordati con la Mavi Drink, e sono soggetti obbligatoriamente a formale
BOLLA DI RESOQ da parte del cliente.

PAGAMENTI

| pagamenti devono essere effettuati obbligatoriamente a nostro nome, e rimessi presso la nostra sede entro i termini
pattuiti in fattura. Trascorsi i termini ufficiali, saranno applicate le norme vigenti nell’art. 62/2013, con relativi addebiti
moratori.

MODALITA’ DI PAGAMENTO

Per ordini fino a € 250,00 (IVA inclusa, oneri di trasporto esclusi)
e pagamento anticipato sconto 6%
e pagamento allo scarico al corriere sconto 2% (come rilasciato dal cliente)

per tutto il resto:
e Pagamento anticipato: sconto 6% (bonifico su Fattura pro-forma)
e Pagamento con titolo allo scarico oppure all’ordine: sconto 4% (assegno a vista)
¢ Pagamento con titolo allo scarico oppure all’ordine: sconto 2% (come rilasciato dal cliente)
e Rimessa diretta, Ri.Ba., Bonifico bancario: valore netto senza sconti

OMAGGI MERCE
Per qualsiasi erogazione di “merce in omaggio” , anche a titolo di campionatura, si specifica in modo inderogabile,
che le tasse alcol e la relativa IVA su tutti gli omaggi sono da fatturarsi OBBLIGATORIAMENTE.




Gestione delle anagrafiche clienti:

E assolutamente necessario che la anagrafica di ogni cliente contenga:

* Ragione Sociale (sede legale)

* Luogo di consegna (se diverso)

« PIVA

* Telefono fisso

* Telefono mobile

* Persona di riferimento

* Giorno di chiusura (se presente)

*  Orari di scarico

* Specifiche logistiche (tipo zona ZTL, necessita di sponda etc etc)
* Una mail attiva, per I'inoltro di comunicazioni e fatture
* Una PEC / codice SDI

Questi dati sono assolutamente OBBLIGATORI. In assenza di anche uno solo di questi la anagrafica non &
gestibile per la prossima fase che ¢ la seguente:

Re_lati(\jlalmente alla gestione del fido/credito dei clienti, attenersi alle circolari
aziendali.



Il presente documento é riservato. E vietata la diffusione e la riproduzione non autorizzata da Mavi Drink Srl.

BEVI RESPONSABILMENTE
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